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北京餐饮·点睛

汇聚了众多餐饮品牌的北京成为一个“美食大舞台”，在各品牌不断竞争、

发展、融合之中形成了具有自身特色的餐饮生态。行业蒸蒸日上的背后必定有

着众多餐饮人的不懈努力，是他们敏锐的嗅觉与对趋势准确的判断，带领着行

业一步一步走到今天。本次我们抽取了北京地区不同品类、不同时段的餐饮消

费数据，洞悉北京餐饮业态发展趋势走向，希望能为北京餐饮人送上一份“参

考资料”。

◇特点

*望京地区的美食丰富度提升，能满足更多国际化的美食诉求。数据显

示，望京地区的国际美食线上订单规模最大，此地区国际美食商家规模也最

大，其次为五道口地区。相比之下，西单作为北京的热门商区，该地区国际美

食商家较少。

*小吃快餐最受年轻消费群体喜爱，消费者占比达39.04%。

*饮品成为当前热门餐饮品类之一，年轻群体成为饮品品类的消费主力。其

中，北京世贸天阶、三里屯、中关村等地区饮品类商家数排名前列。

*北京国际美食的商家规模逐步上升，其中西餐、日料、韩料最受消费者喜

爱，西餐也正是北京商户规模最大的国际美食品类。

*2016-2020年下午茶时段中，北京下午茶的外卖商家规模和订单规模均

稳步增长。

◇趋势

*市场竞争不断升级，一线城市消费转型主要出现正餐快餐化、外卖占比较

高等趋势，而数据显示，正餐品类的单均价也正在逐年降低。

*对比一线城市，北京四星、四星半、五星的商户规模高于一线城市平均商

户规模。由此可见，北京餐饮市场持续不断提高精细化管理水平，提升首都餐饮

业品质。

*早餐时段的主要消费场景逐渐从线下转移到了线上。相较于过去在店内

用餐，早餐的线上订单需求量逐渐上升，而商家规模也随之增多。

*北京餐饮高端化趋势显著，数据显示，人均1000元及以上商户规模高于一

线城市平均商户规模。

*作为国际消费中心城市，北京餐饮国际美食品类逐渐多元化，包含西餐、

日本菜、韩国菜、东南亚菜、中东菜、非洲菜等，其中韩国菜商户规模高于一线城

市平均商户规模。
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