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·全聚德资讯·

居民、大师同秀厨艺
店庆当天，4位从社区

遴选出的烹调高手来到
四川饭店，与四川饭店的
行政总厨、 国际级评委、
烹饪大师于建民、郝振江
进行了近距离互动。年近
花甲的于建民大师现场
亲自教授做川菜的工序，
讲解制作川菜的秘籍。而
将现场气氛推向高潮的，
是大师和居民同场制作
一道既家常又特色的经
典老川菜“干煸牛肉丝”。
作为此次PK所选的菜品，
“干煸牛肉丝” 创于清朝
嘉庆年间，源自四川盐都
自贡市，距今已有200多年
历史。

据郝振江介绍，在“干
煸牛肉丝” 的制作过程中，
要先将牛肉切丝，用中火过
油煸炒， 待肉出香味后，点

上酱油入味20分钟，待牛肉
丝呈灰色后， 按照豆瓣酱、
糖、料酒、辣椒面等顺序放
入煸炒，出锅后撒上一些磨
好的花椒粒， 这样一盘麻、
辣，略有回甜口味的老牌川
菜就做好了。郝振江告诉记
者，这道菜看似简单，但是
做起来费时费火，另外调料
的顺序和多少都不易掌握。

失传菜肴重回餐桌
记者了解到 ，此次与

“干煸牛肉丝” 一起回到
餐桌的经典川菜还有“冬
菜 大 酿 鸭 ”、 “大 蒜 豆 瓣
鱼 ”和 “干煸冬笋 ”三道
菜。为了集中推介这几道
怀旧经典系列菜肴，四川
饭店特别从即日起至12月
15日， 举办怀旧经典系列
菜的半价优惠活动，让广
大顾客以半价就能够品
尝到经典川菜的滋味。

“冬菜大酿鸭 ” 是一
道很有“内容”的菜品。整
鸭剔骨后，把腌制好的冬
菜从翅膀下开的口塞进
去 ， 蒸制到鸭肉完全软
烂。冬菜的鲜味和鸭肉的
香味融合在一起，绝对是
一道适合冬季滋补的菜
肴 。“大蒜豆瓣鱼 ” 的制
作先是将鱼进行简单的
炸制 ，再用豆瓣酱将大蒜
编出香味，倒入高汤与鱼
一起炖制 ， 直到收干汤
汁。这道菜的特点是蒜香
与鱼香的完美结合。郭顺
利告诉记者 ：“我们这次
组织厨师对三道已经失
传的经典川菜进行技艺
上和文化上的挖掘，并使
其重新回到百姓的餐桌
上 ，就是想通过与社区百
姓的互动，让原来远离老
百姓的精品川菜能够更
好地服务于百姓。”

创新传播川菜文化
川菜一直是餐饮业

竞争激烈的菜系。从最早
在西绒线胡同主要服务
国事活动，到进驻恭王府
面向游客和高端客人，再
到如今迁址新街口名副
其实服务社区，四川饭店
在老字号的传统上不断
发掘新元素。

郭顺利接受采访时说
道：“‘一菜一格，百菜百味’
是四川饭店的传统， 我们
考虑到客源的变化， 在保
留传统的基础上对菜品做
了相应的调整。围绕宫保、
鱼香、 椒麻等五大系列创
新特色菜品。 除了宫保鸡
丁、鱼香肉丝、水煮牛肉等
传统菜肴外， 还推出了宫
保腰花、鱼香八块鸡、鱼香
明虾球、 花椒牛蛙和水煮
八菌等。”

这种 “常吃常新 ”和
“老技新菜”的方法取得了
不俗的效果 。70多岁的王
老爷子就感慨地告诉记
者，“四川饭店已经成了我
们家的大食堂了。 我们老
两口一年里已经在四川饭
店花去了两万多元。 每周
都要来吃四五顿”。

除了老年家庭以此
为家，青年客群也是一支
新生力量。为了吸引年轻
消费者，四川饭店从店堂
的布置到菜品的盘饰，从
推广的活动到营销的方
式，都在贴近年轻人的喜
好和口味， 让团购、DIY、
微博等喜闻乐见的形式
移接到餐厅活动中，用文
化培养起一批忠实于四
川饭店的新粉丝。
商报记者 吴颖 张笑嫣/文
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12月中旬，年前的消费潮开始慢慢预热，各种各样
的节日促销也随之而来。日前，全聚德集团旗下的各个
老字号品牌都“奇思妙想”推出了实惠活动，迎接即将
来临的节日消费高潮。

荩前门店：12月24日-25日，来宾可以品尝“2011年
第四季度创新季度菜品”———新加坡风情系列菜肴 。
2011年12月31日-2012年1月2日，将举办主题为“百年
老店祈洪福 龙年大吉好运来”的主题元旦活动。

荩王府井店：12月24日18：00-20：00和12月25日11：00-
20： 30，为来到店里的消费者送上有着美好祝福的“平安
果”。 另外， 为餐标500元以上的宾客送上精美四凉点一
份。元旦期间，工作人员还特意在一层大厅设置了年货展
台；还向宾客们赠送应时应景的特色腊八粥。

荩奥运村店： 将为12日24日平安夜和12月25日到
店用餐的小朋友赠送糖果或巧克力一份。另外，当晚为
宾客推上礼品车，赠送冷菜一道并进行抽奖活动。零点
大厅还将推出美味的节日套餐。

荩三元桥店：12月17日-25日， 将推出368元/套和
988元/套两款优惠套餐。另外，元旦期间还将举行“迎
新年贺新春 品美味享健康” 活动， 推出1688元/桌和
2012元/桌两款迎春接福宴席。

荩望京店：针对社区外国人比较多的市场需求 ，
推出了288元/位的特色套餐， 包括鹅肝酱配法棍等
开胃前菜， 适合冬季食用的西式海鲜蘑菇汤等暖意
汤品 ，味道鲜美的秘制烤鳕鱼等主菜 ，还有意面等
西式主餐。

荩鸿坤店：12月24日-25日在宴会大厅，将举办“幸
运25活动”。元旦期间，将推出与龙年有关的4款“龙腾
系列全鸭宴”， 分别是1088元/桌的龙跃鸿运宴、1388
元/桌的龙腾禧福宴， 以及按照人均价格200元/位和
300元/位的龙禧吉庆宴、祥龙如意宴。

荩通州店：12月24日-25日， 为在大厅消费达1000
元、 包间消费达2000元的宾客举行抽奖活动。 元旦期
间，来该店用餐的顾客，红烩虾粒等菜品将享受9折优
惠。另外，70岁以上老人可免费享有糕点一份。

荩仿膳饭庄：12月24日晚，在漪澜堂餐厅将举办主
题为“品味仿膳美食 相约圣诞之夜”的美食活动。凡平
安夜当晚到访的客人将每人赠送精美礼品一份。2012
年1月1日-3日，仿膳饭庄所有餐厅会推出节日套餐。

商报记者 张笑嫣

年底节日扎堆过
全聚德集团营销创意多

挖掘失传菜肴 文化带动消费

四川饭店陪伴社区成长
12月8日，恰逢享有“京城川菜

第一家” 美誉的四川饭店迁址重张
一周年， 一场烹饪大师与社区居民
的厨艺PK秀拉开了店庆活动的序
幕。 记者从四川饭店总经理郭顺利
那里获悉， 自四川饭店落户新街口
大街以来，伴随社区一起成长就成为
这家老字号的新目标。今年1-10月，
四川饭店累计收入已超额完成全年
计划。
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