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红酒周刊

在上一期， 我曾介绍
过明星庄 （中级酒庄），明
星庄中常有 “潜龙伏虎”，
品质高而价钱合理的酒，
“Cru Bourgeois”常常是高
物值的代名词。2007年，政
府评定了新的葡萄酒鉴定
体系 ， “Cru Bourgeois”葡
萄酒“只代表品质，不代表
级别”，明星庄像列级酒庄
一样， 都拥有着自己的历
史和传统，受法定AOC的
监管， 对酒的品质和产量
有一定的限制， 从梅多克
的产区分布上可以看出，
中级酒庄与列级酒庄所处
的风土并无区别， 并且中
级酒庄都围绕着列级酒庄
所分布， 它们享受一样的
阳光，一样的雨露，一样的
土壤， 惟一不同的只是酿
酒师的酿造方式及个性。

中级酒庄（Cru Bour鄄
geois）即所谓的明星庄，众
所周知 ，1855年的列级酒
庄分级制度在今天的影响
非常大， 但在某种程度上
存在一定的局限性， 梅多
克产区的优秀酒庄远不止
那61家， 有相当多的庄园
即便未能获得列级酒庄的
称号但却出产着非常高品
质的葡萄酒， 甚至比普通
AOC酒庄的酒更加优秀，
受到更多人的追捧， 故而
拥有与列级酒庄不相上下
的知名度， 虽然明星庄酒
的产量大， 但质量会保持
稳定， 相对价格也比较合
理。 随着中国爱好红酒的
人士越来越多， 健康、高
尚、 优雅的饮酒方式日益
成为社会的主流。

适逢圣诞、元旦、春节
来临之际，正是家人、朋友
一起聚会、 共享美酒的好
时刻， 我为大家精心推荐
几款适合不同口味的性价
比高的品牌， 雅俗共赏的
葡萄美酒， 为节日增添几
分亮丽的色彩。

玛 歌 酒 庄 （Chateau

Margaux） 是 1855年波尔
多葡萄酒评级时的顶级
葡萄酒庄之一。在法语中
玛歌酒庄有着女性的韵
律，所以玛歌庄葡萄酒以
优雅、细腻、温柔著称。小
玛歌酒庄跟古堡·玛歌临
近，种植方式和配比非常
相似，同样享受一样的阳
光 、 雨露和土壤 。2006年
小玛歌酒庄的干红葡萄
酒 （Clos Margalaine），品
质卓越 ， 酒体呈现深红
色，具有水果和香草的复
合型浓郁香味 ， 口感平
衡 ， 酒体结构优良且平
衡 ，单宁柔和 。入口绵滑
并伴有来自橡木和葡萄
的柔和芳香，耐人寻味。

古 堡 · 道 瑞 尔 克
（Chateau D'Aurilhac）2001
年份的酒， 来自法国梅多
克的明星庄， 酒体呈现深
宝石红色， 边缘呈现淡淡
的金棕色， 像晚礼服一样
优雅迷人， 单宁甜美柔和
如天鹅绒般润滑，易入口，
并伴有黑色水果、胡椒、香
料与浆果的芳香气息，酒
体浓郁，口感圆润饱满，层
次优雅，和谐且平衡，回味
悠长。

古 堡·奥 曼 斯 索 比
（Chateau Les Ormes Sor鄄
bet）明 星 庄 2001 年 份 的
酒，酒质优良，酒体呈现深
宝石红色， 带有淡淡的金
棕色， 散发着新鲜的成熟

水果的芬芳气息， 结构复
杂，酒质浓郁丰满，口感浓
烈、强劲，层次复杂多变，
单宁丰富饱满， 优雅且平
衡，令人回味。不失为一款
值得收藏的酒。

古 堡·红 磨 坊 玫 瑰
（Chateau Moulin de la
Rose） 明星庄2006年份的
酒，酒体丰富且强劲有力，
单宁饱满， 口感如丝般柔
和， 释放出花朵的浓郁芳
香，令人回味悠长，耐久窖
藏， 是一款非常好的适合
现在饮用及收藏的酒。

朗乐士酒庄干红葡萄
酒（Clos les Lunelles），2006
年获金奖 （Gold Medal）。
精湛上乘的风土， 才能酿
造出真正非凡的葡萄酒。
此款酒酒体丰富、浓郁，且
强劲有力， 酒体呈现黑红
色的浓重酒裙， 释放出白
色花朵的清香， 伴随着黑
莓、樱桃和红果的味道，入
口浓郁，稠密丰美而醇厚，
酒体丰满，回味悠长。是一
款期待享用的美酒！

节假日即将到来 ，想
要在这欢乐的日子里犒赏
你的味蕾吗？ 喜欢红酒的
朋友们不妨遇到这些品牌
尝试一下， 与亲朋好友们
共享葡萄美酒， 我很乐意
与大家一起分享切磋！

高大强/供图

西方圣诞节将至， 最令人期待的就是能在圣诞夜
美美地吃上一顿圣诞大餐， 圣诞节的全球化让世界各
地的美食都充满了圣诞气息，下面呈上几款标志美食，
任你选择。
荩英国

英国的圣诞大餐极其丰富，包括烧猪、火鸡、圣诞
布丁、干果馅饼等。据说吃圣诞火鸡这个习俗，已有300
多年历史。 一般英国家庭都喜爱自行烹调火鸡， 将大
量的蔬果如甘笋、西芹、洋葱、栗子等，塞进十来磅的火
鸡肚子里， 再在表层抹上多种香料， 然后才放入焗炉
烤。传统的圣诞布丁非常甜，吃一小角已心满意足了 !
圣诞布丁亦是传统食品。

烹调时，全家人都会参与，象征团聚、和谐，并会在
搅拌面团时许愿，据说需以顺时针方向搅，转错方向便
不吉利。最后藏入一枚硬币，谁吃到便获得一年好运!
荩法国

树干似的蛋糕Buchedenoel，便是著名的法国圣诞
美食。法国人天性浪漫，连美食的起源也浪漫过人：从
前有一个买不起圣诞礼物的年轻人， 在森林捡了一段
木头送给情人，不但赢得芳心，而且从此平步青云。因
此，树干蛋糕也成为祝愿来年好运的象征!
荩意大利

许多人有着圣诞节吃素食的传统习惯。不吃肉，鳕
鱼倒能在餐桌上大行其道。吃虾、乌贼贝壳类肉做成的
鱼肉色拉，还有胡瓜鱼、鳗鱼坚果制成的酱。
荩美国

相传，传统圣诞大餐火鸡就源于美洲，而在感恩节
和圣诞节这两个大日子， 火鸡更是不可缺少的传统食
品。在美国，圣诞晚餐中还有一样特别的食品———烤熟
的玉米粥，上面有一层奶油，并放一些果料，香甜可口，
别有滋味。有的还习惯在圣诞晚宴的餐桌上摆一只烤乳
猪，英美等国人们还往往喜欢在猪的嘴里放一个苹果。

·美酒·美食·高大强专栏

红酒市场

乐享名庄 共度雅致生活

与名庄酒媲美的列级外佳酿
现在的中国市场 ，因

为准入的标准尚不完善，
经营者必然不可能个个自
律，低端葡萄酒品质受到
质疑也就不奇怪了。而经
营者利用信息不对称，以
低端桶装酒进口到中国而
后分装上市的情况不少
见。 以我们掌握和了解的
情况，经销商对自己进口
的酒的身份认定是很在意
的。如果是原瓶进口的话，
一定会在瓶子上注明：原
瓶进口标识。原瓶进口的
葡萄酒，有两种背标方式，
普通的酒，大的经销商通

常是经过海关认可后，将
背标寄到出口国贴标；法
国列级酒庄的葡萄酒会是
原背标与经销商背标都有
的两种情况（有经营者及
进口商并不标明是原瓶还
是罐装让人觉得很无奈）。

那么，是不是名庄酒
才是好酒呢？

可以先给出肯定 ，名
庄酒一定是好酒。好的葡
萄酒，应该说基本的质量
是基础，那么它要符合国
际上葡萄酒的质量评价标
准；其次葡萄酒世界里有
许多经验丰富、受过专业

训练的葡萄酒专家，他们
设立了被一致认同的葡萄
酒性能标准，标准之外又
有感性元素，通常权威酒
评家的观点总是影响力
最大的。 葡萄酒有多好，
取决于它在何种程度上
符合这些葡萄酒性能标
准，比如协调性、长度、深
度、复杂性、典型性。葡萄
酒专家们根据葡萄酒的
性能打分，那么葡萄酒被
分成不同等级的“好”。通
常不能拿不同级的葡萄酒
相比较，这就好像拳击比
赛，重量级的选手不能跟

轻量级的选手比， 偶然中
有个别年份哪个非名庄比
某名庄好， 那也只是偶然
事件。 这应该让人觉得很
有猎奇性，会非常有趣。比
方说， 波尔多1855年被列
级的酒庄有61家， 而其他
数千家未列级的小酒庄在
某个年份酿出了可与名庄
媲美的葡萄酒， 一点也不
奇怪。 如何发现这样的葡
萄酒，喝到这样的葡萄酒，
常常是爱葡萄酒的发烧友
的骄傲之事。
文章来源：《左手投资 右
手享受：葡萄酒经验》

节日大餐———世界圣诞标志美食

《开瓶》：感受葡萄酒里的风花雪月
在巴黎第十大学攻读葡萄酒经济与管理硕士期

间，林裕森曾抱着对葡萄酒宗教般的虔诚，开着一辆二
手车遍访波尔多和勃艮第的葡萄园，与许多酿酒师、种
植葡萄的农民、酒庄庄主以及酒商进行面对面的交流，
为他日后出版 《城堡里的珍酿》、《酒瓶里的风景》、《葡
萄酒全书》、《开瓶》等书打下了坚实基础。

《开瓶》作为一本建立在丰富的品尝体验基础上的
私人饮酒笔记，作者从细节入手，用理性的态度、感性
的文笔把深奥的葡萄酒知识娓娓道来， 唤醒我们对葡
萄酒最原始的热情，以单纯的初心，用感官逐一探索、
细细感觉眼前每一瓶独一无二的葡萄酒。
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梅多克的葡萄园
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