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红酒周刊

葡萄酒爱好者都知道，葡萄
酒的香味大体分为三种：葡萄原
有的酒香、葡萄经发酵产生的气
味以及陈年后散发出来的酒香。
有人说，一瓶好的葡萄酒可能会
有超过600种以上的香味， 还有
人甚至认为会达到千种以上。爱
好者们将这些难以琢磨的香味
分为花果香、干果香、动物香、香
料香、植物香、熏烤香等，并保持
着古人发现新大陆一样的热情
去寻找这些暗藏在酒中的香气。
毋庸置疑，花香是葡萄酒香里最
特别最不易琢磨的香味，花香葡
萄酒也只有在阳光明媚、万物欣
欣向荣的春季才能更好地将其
魅力发挥出来。

由简入“奢”的晋阶法
品酒是一门学问， 品葡萄

酒更不是一朝一夕就可达到

的， 这是一场持久战， 在这场
战斗中要始终保持对葡萄酒高
度的热情。 不是每一瓶葡萄酒
都带有花香， 也不是每一种花
香葡萄酒所带的花香都一样 。
换句话说 ， 红酒的花香气浓
郁， 白葡萄酒的花香气清新 ，
还有一些酒带有花的气息 ，却
没有香味 。 品花香葡萄酒 ，对
气味要有高度的灵敏性。 初学
者从相对简单的葡萄酒开始品
尝 ， 因为这些基础酒口感简
单， 能使得入门者迅速找到信
心。这就好比在运动前都要热
身的道理一样， 在进入深层次
的品鉴之前，打好底子 。随后 ，
当葡萄酒逐渐渗透到生活中之
后， 你对葡萄酒的理解越来越
深入， 品酒的乐趣和信心也与
之呼应 ，慢慢高涨起来 。这时
期， 可以品鉴一些香味相对复
杂的花酒， 尝试着去鉴别花香
的不同口感等。 然后进入品酒
的更深层次 ，试着辨别隐藏在
香气背后的那些复杂气息 。玫
瑰花香、 紫罗兰香、 椴树的气
息、桃花、梨花、洋甘菊花甚至
山楂花等等成百上千的香气会
充斥你的嗅觉 ， 记住这些气
息，并且努力比较。这个时候 ，
你才该好好考虑什么样的场合
喝什么样的花酒了。

搭配“无间道”
当你打开一瓶上好的葡萄

酒， 倒入杯中轻轻摇晃几下 ，

贴近鼻子， 一丝淡淡的香味即
沁入心脾，然后闭上眼，仔细辨
别出其中不同种类的香气 ，体
会它们融入每一个嗅觉细胞时
所激起的丝丝愉悦， 再将这种
奇妙感觉付诸言语， 和同道交
流。相信在此过程中，你已充分
享受了葡萄酒赐予人类的无尽
欢愉。

有的人配酒会反其道来搭
配， 通常的道理是新的红葡萄
酒不能配辣菜， 红葡萄酒不配
甜食， 而有的人就喜欢用带有
青椒味的赤霞珠新的红葡萄酒
来配青椒， 用带巧克力香气的
红葡萄酒来配巧克力， 竟然也
别有一番滋味。

从年轻到年老
从葡萄酿造成葡萄酒，再由

新酿的葡萄酒陈年后进入人的
胃里， 葡萄酒的香气都是不同
的。跟菜也有类似之处，菜从生
到熟，再从热到冷，香气都是不
同的，甚至从厨房到餐桌的距离
不同也会导致菜的风味不同。

年轻的白葡萄酒通常有着
花香和清新的果香，如柠檬、青
苹果、橙等。我们不妨用有这些
香气的葡萄酒来配， 或者说用
这类的葡萄酒来泡这些水果
吃， 既补充维生素又能防止水
果氧化。 一些有品质的白葡萄
酒和酒体相对重的红葡萄酒 ，
经过一段时间陈年会出现熟透
的水果、果酱、果脯 、糖渍水果

的香气。 我们也可以拿来这些
水果就着吃，会更加相得益彰。
最后白葡萄酒随着时间的推移
会有干果的香气， 有潜质的葡
萄酒则会出现肉桂、 香料以及
干菇类香气。 我们也可以用这
种完全成熟的葡萄酒搭配用这
些材料烹调的菜来吃。

红葡萄酒的香气在年轻时
一般是发青的气味，如青草、青
椒、 橄榄等， 之后会有浆果气
息， 大家可以用清淡一点的葡
萄酒来配一些蔬菜， 比如说青
椒、豆角、扁豆。如果是木桶陈
酿的话， 到了青壮年的红葡萄
酒会有橡木气味，之后为烟熏、
香料、咖啡、巧克力气味 ，可以
配带烟熏味的烤肉， 也可以配
又甜又苦的巧克力。

而壮年到老年的红葡萄酒
会出现干果、菇类、干树叶、红茶
香气， 我们不但可以配菇类的
菜，也可以就着坚果来吃，比如
说腰果、花生、开心果等。说不一
定哪天你自己发明出一种配法
呢！当然要多饮不同的葡萄酒来
配菜才能摸索出经验来。

过去， 只有经过严格训练
且经验丰富的品酒师， 才能鉴
别和准确描述葡萄酒的香气 ，
而一般的爱好者只能凭借主观
臆断， 描述时也会感到言词匮
乏。但是现在，一套叫做 “葡萄
酒香气鉴赏” 的工具， 则可以
帮助所有迷恋葡萄酒的人弥补
缺憾。 （陈雪梅）
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花香为伴话酒香

进口葡萄酒降价冲击国产酒

吴书仙：《天堂里的佳酿》
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意大利美酒音乐之夜登陆柏悦酒店
北京商报讯（记者 丛晓燕）3月19日，北京柏悦酒

店将携手 La Spinetta 酒庄举行意大利葡萄酒盛宴。
据了解，来宾将能与酒庄的酿酒师现场互动，深入

了解亚平宁半岛的葡萄酒文化， 著名侍酒师李美玉也
将与来宾分享对意大利美酒的体会。另外，现代歌剧艺
术家 Elia Astorino 将在现场演绎经典意大利歌曲。天
籁之音环绕、地道的意大利特色餐点、玛瑙色的美酒香
气笼罩，都将带来宾领略意大利的迷人风情。

作为世界七大葡萄海
岸之一的智利，被誉为“葡
萄种植的天堂”，自16世纪
酿酒葡萄传入以来， 就因
其天时、地利、人和，造就
了声名远扬的 “天堂里的
佳酿”———智利葡萄酒。

在本书里， 作者将带
你踏进这片 “海边葡萄
园”，造访智利各大著名酒
厂， 品尽数百种 “山谷之
酿”，感受如诗般醇郁的葡萄酒文化，在海岸与山谷的
穿梭之间，享受一次独具风情的智利之旅。

吴书仙，中国首位葡萄酒独立酒评人，国际葡萄
酒作家与记者协会（F.I.J.E.V.）会员，国际葡萄酒资
深评委。

以王朝酒业等为代表的国产
葡萄酒巨头们先后发出盈利预警
的同时，进口洋酒巨头保乐力加却
发布旗下红酒品牌在华强劲增长
的消息。

“红酒市场培育终于见到成效，开
始日趋成熟。” 保乐力加方面近日透
露，在整体消费疲软的情况下，红酒消
费依然走俏。此外，曾经一度与暴利字
眼挂钩的进口葡萄酒已走下神坛，走
上了亲民的价格路线。

广东某进口葡萄酒大型经销商
在不久前举办的商品促销上，推出一
款法国进口红酒买一送一活动，价格
低至44元，“回头客很多，大家普遍反
映这一价位能够买到如此口感产品，
实属惊艳”。该酒行负责人表示，一方
面由于从国外酒庄直接买下进口代
理权 ;另一方面，国内红酒的消费日
趋成熟， 价格虚高的情况得到抑制，

进口红酒的价格出现普遍下降趋势，
一些100-200元价格的进口葡萄酒受
到了消费者的普遍欢迎。

在一些大型商超，百元左右甚至
百元以下的进口葡萄酒也出现在大
众视野中。与国产葡萄酒一起在节假
日大打促销牌。激烈的竞争使得国产
葡萄酒的销量较往年已大幅下降。

受到进口葡萄酒的冲击，国产葡
萄酒巨头出现业绩集体下滑的现象。
2月4日王朝酒业发出盈利预警，预期
集团截至2012年12月31日的年度业
绩将转盈为亏。这将是王朝酒业登陆
港交所8年以来首次遭遇年度亏损。
王朝酒业将亏损原因归为销量的下
跌及分销成本的上升，提出表现欠佳
的中国经济环境及进口葡萄酒的竞

争导致国产红酒产品销量下跌。
随后， 中粮集团旗下的中国食

品、 通天酒业在港交所发布了几乎
同样的盈利预警， 称其葡萄酒业务
下滑。通天酒业称由于竞争激烈、成
本上升导致年度净利润同比下跌。

“在广东市场上，进口葡萄酒一
直处在一个投机时代， 如今随着消
费者越来越理性， 开始走入理性时
代。”不久前，广东省酒类专卖管理
局副局长朱思旭表示， 目前中国已
经成为葡萄酒生产大国和消费大
国，但不是生产强国，而进口葡萄酒
与国产葡萄酒已经进入博弈时期 ，
双方通过激烈对抗后达到动态平衡
应该是在2020年左右。
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在一些大型商超，百元左右甚至百元以
下的进口葡萄酒出现在大众视野中,与国产
葡萄酒一起在节假日大打促销牌。激烈的竞
争使得国产葡萄酒的销量较往年已大幅下
降，受到进口葡萄酒的冲击，国产葡萄酒巨
头出现业绩集体下滑的现象。

春季，浅酌花酒正当时。三五朋友沐浴着和煦春风，把酒言
欢，好一个闲适了得！有诗云：七宝杯酌葡萄酒，金花纸写清平词。
春风院静无人见，闲把君王玉笛吹。


