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C1-C4

姜俊贤 冯恩援 邢颖 边疆 高波 许萌 赵书 王成荣 赖阳 洪涛 罗远琪 王美萍 孟凡贵 苏文洋 刘一达美食专家顾问团

C2 C3 C4 农大专家教您健康饮水在食王府遇见顶级美食马忠：扎根社区做足民族风味
建于1985年的吐鲁番餐厅是新疆风味餐厅，如

今也是牛街居民享受异域特色美食的场所。而脚踏实
地服务社区，用特色风味吸引大众的经营理念，让吐
鲁番餐厅总经理马忠看到了吐鲁番餐厅的发展方向。

全聚德·食王府开业一年多来，名厨们的精湛技
艺加上创新精神，让这里的一道道美食既传承考究，
又创意时尚，全聚德·食王府也成为了世界各地高端
人士品味顶级美食的理想场所。

在水源日益成为威胁健康的情况下， 我们如何掌
握相对科学的健康饮水方法？3月22日是第21届“世界
水日”，也迎来了第26届“中国水周”，中国农大等饮用
水专家为市民科学饮水支招。

4月1日起，新修订的《北京市食品安
全条例》将正式实施。与此同时，由本市质
监、工商、卫生等部门制定的若干配套细
则也将同步实施，新条例及配套细则对市
民极为关注的路边摊、小作坊、夜市、农家
乐、网上售卖食品等，均出台了一系列新
的安全监管办法。

食品摊贩
须登记备案 由城管监管

对很多北京人来说，那些聚集在地铁
口、繁华街巷、社区周边的食品摊贩，一直
让人又爱又恨。一方面，他们的存在确实
给生活带来了一定方便。但同时，其贩卖
的食品是否安全卫生，总让人难以放心。
再加上占路经营阻碍交通、污染环境等问
题，经常引发各种纠纷。

对于食品摊贩这样一个世界很多大
城市都存在的监管难题，北京市的做法是
堵不如疏。

新条例第十五条规定，区、县人民政
府可以根据实际需要， 按照方便群众、合
理布局、保证安全的原则，划定临时区域、
规定时段， 供食品摊贩从事经营活动，并
向社会公布。

划定临时区域应当在幼儿园、中小学
校门口200米范围以外，并不得占用道路、
桥梁、过街天桥、地下通道以及其他不宜
设摊经营的场所。食品摊贩不得在临时区
域和规定时段外经营。同时，对食品摊贩
经营的食品品种实行目录管理。

为了解决食品摊贩流动性带来的安
全隐患，新条例第十六条同时规定，食品
摊贩须向所在地乡镇人民政府或者街道
办事处申请登记， 取得食品摊贩经营证。
今后将由城管部门对食品摊贩实施监管，
并查处流动无证照生产经营食品行为。

民俗农家乐
重新界定 不得散养家禽

看惯了大城市的繁华与喧嚣，乡村的
青山绿水更让人觉得可爱。随着北京私家
车的普及，周末或节假日到郊区旅游的市
民越来越多，吃农家饭当然是郊区游必不
可少的项目。为了保障市民在乡村民俗旅
游户吃得安全放心，作为新条例的配套文
件，市卫生局制定了《北京市乡村民俗旅
游户餐饮服务食品安全监督办法》， 进一
步加强对乡村民俗旅游户食品安全的监
管力度。

监督办法首先对乡村民俗旅游户的
概念进行了严格界定：指经市或区（县）旅
游局评定，以乡村自然人文旅游资源为依
托， 以田园风光和农家生活方式为特色，
为游客提供餐饮服务的农户。新规特别强
调， 乡村民俗旅游户应具有两大特征：一
是以家庭为单位，以家庭成员为主要从业
人员；二是餐饮服务经营使用面积不超过
150平方米。

新规还对申请乡村民俗旅游户餐饮
服务许可应当具备的条件进行了规范，包
括经营场所食品处理区总使用面积不小

于8平方米；至少安装3个水池，保持上下
水通畅；户内饲养的禽畜类动物远离食品
加工经营场所，并不得散养等。此外，新规
严禁乡村民俗旅游户采摘使用有毒山野
菜等植物；不得加工顾客自采自摘的山野
菜等植物。

夜市餐饮
纳入许可管理 禁售凉菜、生食等

每年夏天，北京的夜市餐饮都格外红
火。啤酒、花生、毛豆、小龙虾、羊肉串、烤
生蚝……热闹归热闹，可提起夜市食品的
卫生状况，相当多的市民都不敢细想。“花
生、毛豆就在路边摆着卖，汽车从旁边一
辆一辆的过，不知道落了多少土。”

根据即将实施的《北京市夜市餐饮服
务食品安全监督办法》， 夜市餐饮也将实
行许可管理，即由夜市餐饮的举办者向当
地卫生行政部门提出许可申请。夜市餐饮
服务参与者须选择远离污染源25米及以
上， 距离中小学校和托幼机构门口200米
及以上的经营场所，并得到当地政府及相
关部门批准，在指定区域和夜间时段内集
中经营。

办法规定，夜市餐饮服务的参与者应
使用密闭、洁净的食品级容器和运输工具
配送所需食品半成品； 具备相应的防蝇、
防雨和与经营品种及数量相适应的制售
工具、容器、专用冷藏冷冻以及废弃物暂
存设施。

夜市餐饮服务参与者禁止在夜市餐

饮服务场所从事凉菜、裱花蛋糕、生食水
产品等生产经营活动；夜市餐饮服务不得
提供国家和本市因防病需要禁止经营的
食品。

消毒餐具
提高门槛 实行市场准入

用废旧T恤擦餐具、想怎么操作怎么
操作、 证照全无……近日有媒体曝光5家
不合格企业消毒餐具流向300家餐馆的消
息引发社会广泛关注。 不过从下月起，类
似不规范的做法有望终结。作为新条例的
配套细则之一，《北京市餐饮具清洗消毒
企业食品安全监督管理办法》4月1日起将
同步实施。根据规定，从事餐饮具清洗消
毒活动，也须办理餐饮服务许可证。

新办法从工厂设计与设施、餐饮具采
购、生产过程、食品安全管理制度、个人卫
生与健康要求等方面，均列出具体的操作
准则。如，餐饮具清洗消毒单位应具有独
立专用、布局合理，其高度能够满足工艺
和卫生要求的厂房， 划分生产区和生活
区，生产区应当按照清洗消毒流程独立设
置餐饮具回收和粗洗间、 清洗消毒间、包
装间、成品间和包材库、原材料库、更衣室
等。建立采购、生产、加工、包装、储存、运
输、 销售等生产经营记录， 不得采购、使
用、销售、储存、运输来源不明的食品相关
产品；使用的洗涤剂、消毒剂符合卫生要
求；实行批次自检和季度送检，并留存相
关检验报告两年等。

《北京市食品安全条例》及配套细则4月起实施
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