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糕点托成食品安全消费盲点

现象：纸托与糕点同加热
北京商报记者走访京城多家焙烤食品店

发现， 不少纸质糕点托都与糕点一起进行烘
焙。

在天坛附近的一家面包坊， 北京商报记
者发现，其出售的“乳酪宝岛”，糕点本身和糕
点托已经粘连，在剥掉糕点托时，一些糕点残
渣仍牢牢扒在糕点托的内壁上。店员表示，这
是由于糕点托和糕点一起在烤箱里加热过的
缘故。

同样，该店出售的“海盗船”以及金凤成
祥的芝士热狗等， 均是将糕点托和糕点一起
烘焙。 交道口附近一家金凤成祥出售的芝士
热狗， 其溢出糕点托的部分竟然挂在了糕点
托的外壁上； 并且这种现象北京商报记者在
农光里附近的金凤成祥也有发现。 店面负责
人员表示， 这是由于糕点托和芝士热狗一起
烤，糕点受热膨胀溢出遇冷后所致。

但是也有例外。 劲松南路附近一家金凤
成祥的负责人介绍， 店内出售的香熏鸡肉卷
是烤熟之后才放进糕点托的。

“都能在烤箱里一起烤，微波应该没问题
的。”问及糕点托能否微波加热，北京商报记
者走访的几家味多美、 金凤成祥及好利来等
店面，店内负责人员有的表示，糕点托可以进
行微波加热，但时间不宜过长，应控制在1分
钟以内，最好用小火加热。

而同样询问能否微波加热， 有的店面人
员表示含糊。 在地安门外大街旁的一家面包
坊，店内几位工作人员之间互相询问，最终也
没给出一个明确答复。

店方：正规渠道进货耐高温
对于在各店得到的含糊回答， 北京商报

记者电话向北京好利来企业投资管理有限公
司、 北京金凤成祥食品有限责任公司和北京
味多美食品有限公司的相关负责人员询问

“纸质糕点托是否耐热”， 得到的答复是一致
肯定的， 三家企业均表示糕点托是集团统一
采购，均从正规渠道进货，并有相关认证，不
耐高温的绝不会用于焙烤。

而当北京商报记者对此前有店员对此含
糊表达提出 “公司是否对员工进行过相关知
识培训”的问题时，三家公司的相关人员均采
取回避态度，或是岔开话题，或是表示“相关
业务负责人出差开会，无法提供具体信息”。

专家：糕点托加热莫超100℃
对于糕点托能否进烤箱以及微波加热，

国际食品包装协会秘书长董金狮表示， 一般
焙烤食品选用糕点托的材质为淋膜纸， 其最
高加热温度不可超过100℃，而目前用于焙烤
制作蛋糕等糕点的烤箱温度要在 200℃-
500℃，远远高于100℃，故而不能与糕点一同
进行焙烤。

至于能否微波加热，董金狮明确表示，淋
膜纸糕点托也不可同糕点一起微波加热，因
为淋膜纸在高温下会释放出有害物质， 危害
身体健康。

将淋膜纸糕点托和糕点一起烘焙存在安
全卫生隐患，但单独将糕点烤熟并稍微散热
之后再放入糕点托 ，却是可取之策 。董金狮
提醒焙烤食品企业，糕点用纸、烘烤用纸等，
其安全问题往往容易被忽视，一般批发市场
销售的油纸在包装及产品上无任何标识，安
全问题得不到保障 。因此 ，食品企业在采购
糕点托时，应严格查证供货企业是否有“QS”
生产许可，并送检权威部门以查是否添加有
荧光剂。

北京商报记者 吴颖 楚超

肯德基大摆炸鸡擂台赛
时近年末，“烹鸡专家” 肯德基掀起一场 “炸鸡大

PK”。通行全球的发家产品“吮指原味鸡”和全新挑战
者“黄金脆皮鸡”两款产品未来谁去谁留，将由消费者
投票决定。 为了向消费者精准地传达这两款产品在品
牌中的位置和分量， 肯德基还第一次在中国市场起用
了陈坤、柯震东两位当红明星来分别代言产品。

据介绍，昨日开始，“吮指原味鸡”将在全国暂停售
卖五周，取而代之的是拥有爆脆外皮、鲜嫩多汁的“黄
金脆皮鸡”。 之后， 从2014年2月3日开始的三周时间，
“黄金脆皮鸡”退出阵营，“吮指原味鸡”将重回市场应
战。在这场“炸鸡大PK”的八周时间里，消费者可以通
过登录肯德基线上投票平台kfcpk.qq.com为自己支持
的产品投票， 投票结果将成为肯德基决定产品去留的
重要参考因素。肯德基相关负责人表示，选在年末为消
费者呈现这场擂台大戏， 是希望为即将到来的新春佳
节增添一点热闹和欢乐。 北京商报记者 徐慧

临近元旦， 华天饮食集团旗下
的一些餐厅突然出现了扎堆修改订
餐日期的现象。原来，一些已经预订
了1月2日、3日餐位的顾客， 由于明
年元旦假期改为一天， 而提出要挪
到元旦当天或周末就餐。 这也忙坏
了鸿宾楼这样的老字号。

鸿宾楼总经理蔺素琴告诉北京
商报记者， 这几天扎堆改就餐日期
的顾客比较多，主要是原订1月2日、
3日中午就餐的顾客，要么提出改到
元旦当天就餐， 有些因为元旦当天

餐厅已订满， 顺延到元旦后的双休
日就餐，当然，也有极为特殊原因的
取消订餐。 但餐厅和顾客之间都能
互相理解，调整十分顺利。

而像烤肉季、峨嵋酒家、又一顺、
曲园酒楼、同春园、同和居等节日大
众订餐比较集中的餐厅，情况和鸿宾
楼差不多。据烤肉宛南礼士路店负责
人介绍，元旦当天店内三层楼的雅间
现已预订一空。又一顺杨经理告诉北
京商报记者：“元旦订餐在10月就开
始了。 由于出台明年休假方案比较

晚， 因此对我们这里接待的家宴、聚
会宴有些影响，造成前来修改就餐日
期的情况比较普遍。我们要求服务人
员必须详细了解顾客就餐困难，合理
安排就餐时间，如果调整上产生困难
要告知值班经理、 店经理进行协调，
尽可能让顾客满意。”

北京商报记者了解到， 除了做
好顾客订餐的调整， 一些餐厅还纷
纷推出新品、 赠品来丰富消费者到
店就餐的节日氛围。

北京商报记者 吴颖

12月的北京天寒地冻， 而来自
海南五指山下的第一批早春绿茶 ，
已经悄然摆上了百年老号吴裕泰各
连锁门店的柜台， 比往年提早了一
个月， 成为吴裕泰有史以来上市最
早的春茶，让京城顾客能提早尝鲜。

吴裕泰两款早春茶———海南18
度水仙、海南翠螺素有“华夏第一早
春绿茶”的美誉。海南茶之所以早 ，
是因为其独特的自然环境。 海南绿
茶产地五指山地区， 是我国最南端
的高山云雾茶叶产区，低纬度、高海
拔，并受到热带海洋季风气候影响。
茶园置身于高山密林之中， 青山环
抱， 绿水相伴， 每年云雾天数多达
200天以上 ，有道是 “云雾高山出名
茶”。这里也是我国最具热带海洋气
候特色的地方———全年暖热， 日照
充足，长夏无冬，雨量充沛，干湿季

节明显。得天独厚的地理优势，再加
上充沛的雨量、 适宜的温度和肥沃
的土壤， 使茶园具备了出品名优生
态茶的极佳地理条件。

海南18度水仙之所以得名 ，是

因其产于北纬18°以南中国最南、最
低纬度的茶园， 小气候生态环境极
好，被誉为“华夏第一早春绿茶”。18
度水仙条索紧结壮实，灰绿起霜，冲
泡后栗香清高持久，汤色翠绿、清澈
明亮。 而海南翠螺绿茶则是外形卷
曲呈螺状， 色泽灰绿起霜， 香气清
高，板栗香显，滋味浓厚鲜爽。

据介绍， 海南绿茶独特的保绿
工艺， 使其在常温条件下仍能较长
时间保持绿润和新鲜度。因此，冲泡
海南茶一般使用透明玻璃杯， 以便
观赏其清澈翠绿的汤色， 以及茶叶
在杯中的美妙姿态。不过，由于绿茶
的原材料比较细嫩， 因此泡绿茶时
要特别注意不能闷。 海南绿茶中的
茶多酚含量高于普通绿茶， 茶多酚
具有抗氧化、抗辐射、抗菌等多种保
健作用。 北京商报记者 徐慧

全国造纸标委会称，
为规范食品接触产品的生
产，保护消费者安全，今后
食品包装用的淋膜纸将制
定国家标准。

食品包装用淋膜纸以
纸为基材， 单面或双面涂
PE、PP、PET或含此三种材
料的膜后加工而成。市面上
常见的食品包装用淋膜纸
有包汉堡、糕点等的低定量
淋膜纸；盛装瓜子等干果用
的以牛皮纸为基材的淋膜
纸；用来加工纸杯、纸碗、纸
餐盒等用的高定量淋膜纸。

食品包装用淋膜纸属
于与食品直接接触材料。
目前， 我国还没有相应的
标准对该类产品进行规
范。 新制定的国标将规定
食品包装用淋膜纸的安全
性能（卫生指标、原材料），
物理性能（定量偏差、横幅
厚度差、膜定量偏差、黏合
程度、耐脂度、渗漏性、达
因度、交货水分）等指标。

中西式蛋糕、 面包现在越
来越多地进入家庭消费。 细心
的消费者发现， 各面包店自制
的糕点花样繁多， 其外面都少
不了一个小小的糕点托。然而，
糕点托是否符合卫生指标，是
否能微波加热， 却是不得而知
的事情。近日，北京商报记者暗
访发现， 糕点托直接烘焙的现
象比比皆是，然而专家却告诫：
糕点托加热不得超100℃，否则
会存在安全隐患。

食品包装用淋膜纸
将定国标

相关链接

假期缩短 北京餐厅现元旦订餐改期潮
关注

吴裕泰第一批海南春茶隆冬登场

临近新年， 眉州东坡四季菜谱的收官之作———
“煨冬”菜也带出了节日的味道，21道新菜兼具冬季养
生与节日元素，在食材选择上，继续秉承“不时不食”
的理念，让胃与自然保持相同的节奏。

眉州东坡大厨们本季选用甘蔗、折耳根、萝卜、豌
豆尖、冬寒菜、羊肉等食材，制作出马蹄甘蔗汁、折耳
根拌红皮萝卜、羊肉汤锅、豆尖汆丸子、臊子胡萝卜和
芋儿烧冬寒菜这些颇具季节特色的菜品。 热饮马蹄甘
蔗汁是用清甜的马蹄与脆甜的紫色甘蔗一起熬制五小
时而成，是冬季润肺的绝佳饮品。丫杈猪腊肉、全家福、
冬尖蒸黄鱼这几道菜， 带来的是家的温馨、 团聚的喜
悦。尤其全家福这道菜，汇聚了猪蹄、海鲜、马蹄、鸭掌、
鸡翅、肉丸、山药等，以鲜香浓郁的酱汁煨制而成，是新
年假日团圆聚会、大快朵颐的首选菜品。

本次“煨冬”菜品也不乏大家熟悉的味道，卤花生、
高压粉蒸骨、土豆烧牛腩、芹菜烩小牛肉，相信一定能
唤起您味觉的美好记忆。 北京商报记者 徐慧

眉州东坡煨冬新菜带出节日味道


