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●全聚德和平门店
●全聚德王府井店
●全聚德三元桥店
●全聚德西客站店
●全聚德通州店
●全聚德望京店
●全聚德大兴店

国宴烤鸭登陆北京直营店

“盛世牡丹”亮相全聚德宴请菜单

13家门店烤鸭师统一受训
北京商报记者从全聚德集团公司技

术研究室获悉，随着APEC会议的圆满召
开，全聚德“盛世牡丹”烤鸭受到社会广泛
赞誉，为满足消费需求，全聚德集团于12
月初开始在北京13家全聚德直营店统一
推出全聚德“盛世牡丹”烤鸭 ，并于同日
起，在全聚德和平门店 、前门店 、王府井
店、奥运村店、三元桥店同时推出“盛世牡
丹”宴请套餐。

据相关负责人介绍，为了规范“盛世
牡丹”烤鸭的片制及装盘方法，规范“盛世
牡丹”宴请套餐菜品标准、统一出品，集团
专门组织全聚德和平门店、前门店、奥运
村店、三元桥店、西翠路店、西客站店等在
京的13家直营企业的数十位厨师到为
APEC晚宴提供烤鸭服务的全聚德王府
井店参加集中培训，进行“盛世牡丹”烤鸭
片制、装盘培训及“盛世牡丹”宴请套餐制
作培训。 经过近半个月的培训和实操练
习，目前这13家门店的片鸭师傅都精准掌
握了 “盛世牡丹”16片烤鸭的片鸭和码盘
技巧，真正让国宴烤鸭接上地气，为百姓

大众提供宴请服务的新技法。
据参与APEC“水立方”国宴服务的王

府井店行政总厨徐福林介绍，一朵“牡丹”
花图案的烤鸭由16片鸭肉组成，牡丹花瓣
设计为7、5、3、1，即“牡丹”外层7片、中层5
片、里层3片，还有1片鸭肉做花心，配以丝
瓜苗做枝叶。“要求烤鸭的片要尽量大，用
传统的杏叶片替代如今流行的柳叶片，将
烤鸭片成更适合作为花瓣的扇形。片杏叶
片是平下刀，柳叶片是直下刀，这就是需
要培训和练习的关键。”徐福林说。

APEC烤鸭、宴请套餐一样不少
每到全聚德用餐， 只要顾客点了烤

鸭，在烤鸭上桌前，服务员都会习惯地问
上一句：“您的烤鸭好了， 请问您需要片
片、片条还是皮肉分吃？”从近日起，顾客
会发现，在北京直营店用餐时，如果点选
了“盛世牡丹 ”烤鸭，顾客又可以欣赏到
“盛世牡丹”烤鸭这种新的片法。

全聚德集团技术研究室主任孙民忠
告诉北京商报记者，在店里推出这种“盛
世牡丹”的片法虽然还是一种尝试，但是
可以看出作为中华老字号的全聚德，为了

打造“中华第一烤鸭店”的品牌特色，正在
固守传承和研发创新的道路上努力践行
中国服务。“以往顾客在全聚德宴请，烤鸭
多是选择一种片法去食用， 而这次推出
‘盛世牡丹’烤鸭后，一只烤鸭可以同时尝
到两种不同刀法的片法，先用‘杏叶片’刀
法片出16片鸭肉组成‘牡丹花’，剩下的继
续用‘柳叶片’刀法片出码盘 ，配上荷叶
饼、甜面酱、瓜条和葱丝，体验的是不同的
风格和口感，更有不同时代的文化内涵。”

北京商报记者了解到，为了突出“盛
世牡丹”的一致性，集团对餐具的使用也
明确提出要求，即烤鸭盘规格统一。值得
一提的是，在全聚德和平门店、前门店、王
府井店、奥运村店和三元桥店，既有单点
的“盛世牡丹”烤鸭，还同时推出了“盛世
牡丹”宴请套餐。在这个套餐中，菜品按冷
菜、热菜、烤鸭、点心、水果做好搭配，全部
参照APEC晚宴的餐单配置组合，让消费
者在岁末年初的宴请中更有新意。

食王府将上演订制服务
作为APEC“水立方 ”晚宴中提供烤

鸭服务的门店，全聚德王府井店的烤鸭师

傅拥有更独特的 “话语权”———这里既有
创意“盛世牡丹”的创意团队 ，也有创新
“盛世牡丹”实操团队，更有晚宴上帅气无
比的8位片鸭师傅以及亲自为国家领导人
片鸭和卷鸭卷的大师……正是基于这些
先天独到的优势，全聚德王府井店决定在
今年平安夜、 明年元旦等重大节假日期
间，将在位于五层的食王府特别推出由服
务APEC会议晚宴团队担当主角的订制
服务项目。

据了解，今年APEC会议晚宴中现场
演示“盛世牡丹”的8名片鸭师常峥、温博
洋、王艺、夏志鹏、梁培、史炜、王建、赵游，
均来自全聚德王府井店烤鸭班，8名帅气
的厨师平均身高超过185公分， 有着丰富
的工作经验。很多消费者反映，以往到全
聚德各店吃烤鸭，顾客的注意力更多是集
中在片鸭厨师两只手和刀下的烤鸭上，闪
光灯更多的是聚焦片鸭师傅的刀工技巧
和码盘技术。 随着订制服务团队的亮相，
顾客到全聚德品烤鸭会平添一种别样的
欣赏氛围。当片片枣红色、香气宜人的北
京烤鸭伴随着订制服务团队栩栩如生地
呈现出APEC晚宴组合时，相信顾客体验
到的是全聚德演绎出的“舌尖美食与烤鸭
文化有机结合”的精彩一幕。

北京商报记者 吴颖/文 贾丛丛/制表

全聚德“盛世牡丹”宴请套餐菜单

●冷菜各吃 ●上汤响螺 ●翡翠青虾球

●柠汁精品牛肉 ●栗子菜心

●“盛世牡丹”烤鸭1套 ●点心、水果拼盘

全聚德集团在京13家直营店

APEC晚宴现场，全聚德8
名片鸭师展示“盛世牡丹”烤鸭
不但惊艳了国内外的宾客，也
让全聚德烤鸭的特色尽显风
采。“外烤内煮， 皮脆肉嫩”，正
是皮肉口感兼顾平衡的特色让
全聚德这家150年的老字号得
以在烤鸭界林立的京城一枝独
秀； 也让消费者不再纠结是皮
好吃还是肉好吃。近日，全聚德
在京的13家直营店统一推出了
“盛世牡丹”国宴烤鸭，消费者
到全聚德点选烤鸭， 又增添了
一种新片法的选择。

APEC晚宴现场全聚德8名片鸭师展示“盛世牡丹”

●全聚德前门店
●全聚德奥运村店
●全聚德西翠路店
●全聚德双井店
●全聚德双榆树店
●全聚德马家堡店


