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北京商报 2015.3.20
红酒周刊

葡萄美酒夜光杯红酒布道

红葡萄酒无论从酒液还是酒香都较白葡萄
酒更为浓郁，需要有足够的表面积，以便令酒接
触到更多氧气， 所以一般红葡萄酒杯的杯口较
白葡萄酒杯更宽大，杯身更圆润。常见的红葡萄
酒杯有勃艮地酒杯、波尔多酒杯、黑皮诺酒杯和
赤霞珠酒杯。

a、波尔多酒杯的杯身较长、杯口较窄，能
够更好地聚集酒香， 品酒时可以将酒直接送入
舌头的中后部，能够更深入感受酒液。市面上大
部分葡萄酒都适合波尔多酒杯， 当然除了勃艮
第葡萄酒。

b、勃艮第酒杯的标志性特征就是杯肚大、
杯身较矮，而且杯子的直径也更宽一些，易于葡
萄酒香气的散发。

“葡萄美酒夜光杯”，自古美酒
与酒杯相铺相成，我们常用的葡萄
酒杯， 一般都是高脚大肚儿的勃
艮地酒杯或者波尔多酒杯， 也就
是俗称的高脚杯。 不过这只是葡
萄酒分类中的一员， 事实上葡萄
酒杯的分类极为复杂精致， 不输
于葡萄品类的复杂程度， 甚至某
种葡萄品种或者某个特定产区，
都有其对应的葡萄酒杯， 下面我
们就来认识一下吧。

丰富多样的酒杯形状形成了
缤纷多彩的酒杯世界， 按照工艺
分类， 葡萄酒杯大致分为机器制
造、 半机器半手工制造以及全手
工制作； 按照材质大致可分为普
通玻璃、 一般水晶玻璃和无铅水
晶玻璃。以其功能来看，葡萄酒杯
大致分为三类，即红葡萄酒杯、白
葡萄酒杯以及香槟杯。
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一般来讲， 白葡萄酒杯的整体高度略低于红葡萄
酒杯 ，杯口锥度较红葡萄酒杯小 ，杯壁直上直下 ，适宜
用来品酒 。最常见的白葡萄酒杯是霞多丽酒杯和长相思
酒杯。

c、霞多丽酒杯一般是圆肚形、开口略宽，适合品鉴酒
体饱满的霞多丽酒液。

d、长相思酒杯的开口和杯肚略窄，易于酒气聚集，适
合清爽甘冽的长相思葡萄酒。

香槟杯主要分为郁金香酒杯和笛形酒杯，这两种酒杯
很易分辨。两者共同的特点都是杯身细长，给升腾的气泡
留足了空间，令香槟的观赏价值更高，也更易留住酒香。

e、郁金香酒杯状似一朵花。
f、笛形酒杯则更加细长。
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