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簋街升级改造的AB面
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现场走访
拆除违建 部分商家暂停营业

11月7日， 北京商报记者来到正在进
行综合改造的簋街。与过去相比，如今的
簋街已然“面目全非”，俨然成为一个大工
地。很多商家的门头已被拆除或正在被拆
除， 而商户私自扩建的部分也正在被拆
除。记者注意到，尽管很多餐厅已经被脚
手架层层包围，但仍在门头醒目位置挂起
“正常营业” 的横幅， 希望吸引消费者前
往；部分餐厅目前已经暂停营业；也有少
数餐厅已经撤离簋街，店铺门口贴出招租
信息。

据了解， 东城区政府从9月开始对簋
街实施全面环境综合提升工程，计划用半
年左右时间，从燃气管道铺设、交通秩序
优化、立面牌匾改造、食品安全提升工程、
居商和谐5个方面，对簋街进行改造升级。
在施工铺设燃气管线的两个月内，簋街西
段、东四北大街、雍和宫大街全面禁停车。
自10月24日起，簋街西段立面牌匾改造工
程启动，对占压房基线的违法建设，以及
超高、超大、超亮的违规广告牌匾进行大
规模拆除。

北京商报记者在现场注意到，虽然簋
街目前正常通车，但由于部分拆除工作需
要大型机械设备，下班高峰时段，簋街附
近仍会出现拥堵情况，东直门内大街上大
约每隔20-30米就有交警维持秩序，全力
保证车辆、行人通行。

资料显示，经过16年的发展，簋街现

有商户250家，其中餐饮企业110家，每天
平均接待超6000人， 周末客流更是经常
“破万”。而餐饮商户集中的簋街却始终存
在交通、 消防以及食品卫生安全等隐患。
餐厅周边乱停车让周边居民叫苦不迭。簋
街1.5公里只有3处消防栓（井），远不能满
足需要，日常监督发现900余处火灾隐患。
近三年，东城区食药监共接到簋街食品安
全投诉80余件，今年初通报的违法添加罂
粟壳也有簋街商户。簋街改造势在必行。

商家反馈
生意受挫 未来经营存不确定性

尽管升级改造对簋街是个长期利好，
但暂时还是给商户的生意造成了一定影
响。

宽板凳火锅簋街店负责人告诉北京
商报记者，虽说目前还在营业，但是经营
状况并不理想。“天气转凉本该到了吃火
锅的旺季，往年这个时候，下午5：00左右
店内就几乎能达到满座状态，但现在店里
还没什么顾客。”他表示，现在拆除门头还
能正常营业，但一旦开始拆除大门，肯定
也没办法营业了。“目前还没有确定改建
完成后门头将如何设计，但是我们希望能
保持原有的风格，与其他宽板凳火锅的门
店尽可能保持一致。”

在簋街拥有多家门店的胡大饭馆目
前也都正常营业，由于位置等原因，各门
店受到的影响程度也不太一样。胡大簋街
二分店的工作人员表示，二分店目前正在
进行三楼的拆除，原本设置在三楼的包间

都已经拆除，一、二楼正常营业。由于簋街
处于施工状态，车辆不能停靠，人流量受
到一定影响，与平时比，该店目前的客流
下滑了一半左右，是胡大簋街各门店中受
影响比较大的一家。而胡大五店以及总店
的工作人员则表示，尽管目前受到些许影
响， 但是晚餐高峰时段仍然有消费者排
队。

据簋街改建施工现场的监理人员介
绍，由于簋街上的多数店铺都进行了不同
程度的违规扩建，所以目前除了拆除违规
广告牌外，还在对部分门店扩建的部分进
行拆除。 很多店铺的面积也因此减少。事
实上，江边城外正是由于这一原因放弃了
在簋街的门店。据江边城外创始人李长江
介绍， 江边城外簋街店因为此次改造，缩
减的面积达到数十平方米。虽然簋街店之
前的经营状况一直不错，但是此番店铺面
积缩减，而房租不变，相当于房租变相上
涨。再加之改建工程较大，时间较长，即使
改建完毕门店再度营业，也将面临一定的
不确定性。

专家建议
改头换面 更应重视丰富内涵

簋街指的是东直门内大街， 从东直
门桥到北新桥，全长1472米，上世纪80年
代，伴随着一些个体餐饮商户而逐渐兴
起。 后因引入麻辣小龙虾等餐饮产品 ，
逐渐成为北京标志性的美食街，吸引众
多餐饮品牌争相进驻。 由于这里夜市盛
行 ，俗称 “鬼街 ”。2000年 ，东城区正式将

这条街命名为“簋街”。“簋 ”指祭祀时盛
放食物的器皿， 与餐饮一条街的主题正
好契合。

但是，随着时间的推移以及消费趋势
的变化，京城餐饮业也在快速转变，簋街
的餐厅却似乎并没有跟上需求端的变化。
目前， 簋街的明星产品仍然是小龙虾，多
数餐厅会因消费者的喜好加入品类更多
的产品，但口味也仍然是以重油、重辣为
主。虽然近两年不断有新品牌出现，却无
法动摇簋街原有餐饮产品的形象、 定位。
严重的同质化令簋街发展一度陷入僵局。
李长江在接受北京商报记者采访时表示，
簋街未来发展的不确定性一方面来自于
居高不下的租金压力，另一方面则是簋街
产品同质化严重的问题。

谈到簋街的发展，北京经济学会秘书
长赖阳认为，过去的消费趋势催生了很多
以某一类产品为主销品的特色街区的出
现，比如说建材街、文化用品街以及以簋
街为代表的美食街。但是随着消费趋势的
变化，消费者更加倾向于集消费、文化、休
闲等于一体的特色商业街区，消费者前往
美食街的目的不仅仅局限于用餐， 因此，
簋街所需要的不仅仅是硬件设施的升级，
还需有更加丰富及多元化的内涵。 如今，
餐饮行业发展势头迅猛，出现了很多特色
餐饮品牌，或分散或集中在北京的各大商
圈及街区，簋街餐饮的竞争力正在逐渐减
弱，即便不经过此次大规模的改造，簋街
也将因自身的发展局限逐渐走向衰落，而
且簋街并不是惟一一个面临此类难题的
美食街。 北京商报记者 徐慧 郭诗卉

作为京城美食地标的簋街正
经历一场脱胎换骨的改造。北京商
报记者近日走访簋街发现，往日红
火热闹景象已然不见，这里俨然沦
为一个大工地，随处可见被拆除的
广告牌和搭建的脚手架。 按照计
划， 东城区将用半年左右时间，对
簋街实施全面环境综合改造。通往
簋街的三条大街均被禁停，加上改
造时间较长，餐饮商户的生意受到
不小影响。虽然多数商户还坚持营
业，但也有部分选择暂停营业或直
接闭店。改造后的簋街环境无疑将
焕然一新，但簋街长期存在的同质
化问题并不会就此消失。以改造为
契机增加多元化内涵，也许将为簋
街带来更加美好的未来。


