
消费 ConsumptionB4 北京商报2017.3.15
餐饮周刊

编辑 徐慧 美编 贾丛丛 责校 郑棋 电话：64101864��lyzx0405@126.com

美食 体验报告

壹零捌道PK天合晟京味酒楼

传统京菜也需重新包装
本期主角：京味菜
■初尝理由：

弘扬京菜文化是2017年京城餐饮主旋律。在传承京菜文化的基础
上，不断创新，谋求更大的发展，将京菜发扬光大是京菜餐饮企业的责
任。近日，北京商报记者体验了两家京菜餐饮企业———天合晟京味酒
楼和壹零捌道。天合晟京味酒楼作为传统的京味酒楼，虽然传承了传
统京菜的味道，但餐品的精细度、服务的体验以及就餐环境与壹零捌
道存在一定的差距，对年轻人吸引力不足，就餐高峰时上座率不足。

天合晟（安德路店）卫生状况有待提升

壹零捌道（月坛店）装潢更具现代感

天合晟（安德路店）京菜精细度不足

等位服务

点餐环节

餐中服务

餐后结账

体验指数

无需等位

支付宝、现金、微信、刷卡 支付宝、现金、微信、刷卡

★★★ ★★★★

服务品质

等位人较多，提供长凳，电游、抽
奖活动及瓜子、爆米花等零食

服务员熟悉菜品。餐单分类清晰，
还提供餐品营养价值介绍

服务员熟悉菜品。菜单品类划分
不清楚，招牌烤鸭可点半份

对顾客要求反应及时， 上菜时间
较快，除烤鸭外

反应及时，加减餐品随时满足。
上菜速度快

天合晟京味酒楼（安德路店） 壹零捌道（月坛店）

LV旗下餐饮品牌落户江城
速读

惠丰堂传承人收徒促薪火相传

餐厅评级

餐位数

停车位

环境设施

体验指数

未见公示

大堂有30余张餐桌，包间10个 大堂、宴会厅约30张餐桌，包间9个

30个 10个左右

木桌木椅，玻璃窗明亮。墙面为灰
砖图案，配有黄色窗棂图案

木桌木椅，整体略显紧凑。墙面
装饰画以北京元素为主

★★★☆ ★★★☆

硬件环境

未见公示

天合晟京味酒楼（安德路店） 壹零捌道（月坛店）

招牌菜

菜品价格

人均消费

优惠情况

体验指数

烤鸭、鱼头泡饼、烙饼卷带鱼、
腊八蒜烩肥肠 烤鸭、宫保虾球、京味烤肉

烤鸭188元/套； 鱼头泡饼：3斤鱼
头158元/套、5斤鱼头268元/套

82元/位 100元/位

外卖有满减活动 靠谱霸王餐活动，当天储值餐费
金额三倍，当餐免费

★★★ ★★★★☆

菜品特色

天合晟京味酒楼（安德路店） 壹零捌道（月坛店）

3月9日晚7点30分左右，到达天合晟京味
酒楼（安德路店），该店门头是中国古典的飞
檐木质门头，“天合晟”三个鎏金大字的牌匾
挂在中间，古朴典雅。店外近30个停车位已经
停满车。进门左手边是一个烤炉，但里边并没
有正在烤制的烤鸭， 从炉边经过没有感到火
烤的感觉。 大堂的上座率并不高，30余张餐
桌，只有8张有人就餐。该店为社区店，整体装
修简单， 墙面为灰砖色调， 并有黄色窗棂图
案，京味十足。餐桌为木质餐桌，桌椅间距相
对宽松，就餐的食客多为附近居民。

与天合晟相比， 壹零捌道现代感更强。3
月12日晚7点，来到壹零捌道（月坛店），门口
的停车位只有几个。月坛店的门头装修上只
使用了飞檐的设计， 外立面使用的白色鹅卵

石的装饰，配以黑色的“壹零捌道”四个字，现
代感十足。门廊内摆放着促销活动的易拉宝，
很醒目。等位区有10余人在等位。餐厅提供了
瓜子、爆米花等休闲食品以及抽奖箱。等位区
最大的亮点是一台电视和一台游戏机， 供消
费者等位时娱乐。 等位的消费者有的在嗑瓜
子， 小孩子在玩游戏， 并没有因为等待而抱
怨。壹零捌道（月坛店）的大堂并不是通透的，
而是被条状的木质隔断隔开，显得很紧凑。木
椅木桌，墙面装饰画则多为北京元素，例如老
北京的地图等。

点评：天合晟京味酒楼（安德路店）作为一
家社区店， 店面环境一般。 消费者多为社区居
民，年轻消费者很少，上座率低。壹零捌道（月坛
店）虽然标榜京菜，但装修现代，环境略显嘈杂。

在天合晟京味酒楼（安德路店）就餐的餐
桌上还有油渍，服务员多次将其擦拭才擦掉。
而壹零捌道在服务台备有擦拭剂，每桌用完
餐后都有专人负责清理， 并用擦拭剂消毒。
不过，两家在前台都没有公示餐厅卫生等级。

天合晟京味酒楼（安德路店）的服务员比
较熟悉餐品，菜单也标明了每道菜的营养价
值。餐品的上菜速度较快，10分钟左右除了烤
鸭没上，其他的餐品基本上齐。服务员称，刚
烤完一炉烤鸭，需要等下一炉，所以时间长。
经过近1个小时的等待后，记者才吃到烤鸭，
在已经快吃饱的状态下，再美味的烤鸭，也吃
不下多少了。另外，服务员也没有主动询问鸭
架如何处理。

壹零捌道（月坛店）的服务显得更丰富。首
先在等位区，就提供了更为人性的服务：提供
了休闲食品以及抽奖、电游娱乐活动。餐中服
务期间，服务员也可以迅速解决增餐和退餐的
问题。尤为特别的是，在为消费者端上鱼头泡
饼时，采用的是抬轿的方式，并配以诙谐的音
乐和吉祥话。多数消费者认为这种方式讨个吉
利挺好的，但也有人认为这种方式有点夸张。

点评：天合晟京味酒楼（安德路店）的服务
及时周到，但感觉缺乏时代感。消费升级，用户
体验最重要，不仅是服务员的服务，更是从环
境到餐品全方位的服务体验。壹零捌道服务已
经在传统的基础上逐渐升级，整体包装效果不
错，有一定的时代感，但仍有提高空间。

壹零捌道菜品精细，并经过改良，菜色鲜
亮，不腻不淡，令消费者食欲大增。烤鸭可以
点半份，满足了多种消费需求。相对于壹零捌
道，天合晟京味酒楼的餐品整体口味不错，菜
量较大，但餐品味道较重，餐品制作的精细度
不足， 估计这也是导致消费者较少的一个重
要原因。

在两家店中，记者都点了烤鸭、烙饼卷带鱼
和乾隆白菜。 两家的烤鸭味道接近， 调料也相
同。天合晟的烙饼卷带鱼，带鱼块规整，颜色较
重，入口即烂。而壹零捌道的烙饼卷带鱼，菜色

较轻，带鱼快有大有小，烙饼外脆里嫩。
两家餐厅都主打京菜， 但每家餐厅的餐

单上都不只有京菜， 壹零捌道重点推介的是
鲁菜。而天合晟餐品的餐系更多，包括京菜、
鲁菜、湘菜、川菜。

点评：两家以京菜为主的餐厅，壹零捌道
的菜品在传统的基础上通过装盘、 点缀等包
装，使得传统的京菜更符合当下消费升级的趋
势。天合晟京味酒楼（安德路店）的上座率低或
许应该从餐品包装和服务上多下些工夫。

北京商报记者 徐慧 李振兴

翡翠拉面小笼包品牌近期入驻武汉
国际广场。据悉，翡翠拉面小笼包自2009
年起已经连续七年获得法国米其林国际
餐饮指南推荐为 “香港超值精品餐厅”，
并且在2014年被法国奢侈品LVMH集团
收购后开始在内地快速扩张布局。

据悉， 翡翠拉面小笼包原来隶属翡
翠餐饮集团，该集团成立于1991年，主打
粤菜，包括各种点心、手工面点和烘焙制
品等。集团总部位于新加坡，在超过九个
国家拥有100余家分店。

2014年法国奢侈品巨头LVMH集团
旗下私募基金L Capital Asia宣布斥资1
亿美元收购了翡翠集团餐饮逾90％的
股权。LVMH集团宣称， 此次收购将有
助于翡翠餐饮集团扩大其在中国内地
的发展。LVMH集团会充分利用其强大
的推广能力把业务从目前的东南亚、中
国一线城市和中国香港拓展到中国的二
三四五线城市，以及中东和欧洲市场，据
称LVMH集团还计划让翡翠拉面小笼包
上市。 北京商报记者徐慧 郭诗卉

近日， 京城餐饮老字号惠丰堂饭庄
举行了收徒仪式。经过严格筛选，十位有
志服务于烹饪事业的年轻人成为了惠丰
堂饭庄第六代传承人之一胡建军师傅的
弟子。惠丰堂饭庄总经理藏金露表示，希
望老字号技艺传承的种子快速繁衍，通
过与时俱进和技艺再造， 让老字号持续
焕发青春。

惠丰堂饭庄在京城创下三个惟一：
“八大堂”惟一留存至今；惟一由慈禧太
后亲题牌匾的饭庄；惟一以“烩”菜为特

色的餐饮老字号。“烹调方法独特、 烹调
技术复杂，烹调技艺严谨”是老饭庄的突
出特色。 此次收徒的胡建军师傅是中国
鲁菜泰斗王义均大师的弟子。

谈到老字号发展，藏金露表示，当前
随着非首都城市功能疏解，中小餐饮缩水
和退出的形势下，老字号企业迎来了发展
空间。惠丰堂要在弘扬传承美食，突出做
精品、做大众喜爱的京味菜上下工夫，并向
着中餐产业化、主打菜标准化的目标迈进，
续写老字号的辉煌。 北京商报记者徐慧

精品烤鸭168元/套，宫保虾球99
元/份，京味烤肉68元/份


