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辣屋 （三里屯店） 位于三里屯太古里二
层，餐厅的门头不显眼，如果是第一次去的消
费者找门店可能需要花些时间。 店内餐桌的
布置并不是十分有规律，但是错落有致，能够
满足人数不同的到店消费者的需求。 餐桌之
间的间距也相对合适， 消费者之间的干扰不
大。店内的灯光以暖光为主，但很明亮，用餐
环境整体比较温馨，餐桌大小也适宜。辣屋的
全名为Karaiya辣屋湖南料理， 给餐厅加入了
一些西式的感觉， 也比较符合三里屯商圈的
格调，店内的消费者也多为年轻消费者。

潇湘阁（三里屯店）位于三里屯SOHO地
下一层， 该楼层的店铺多为健身房， 餐厅很

少。潇湘阁所在的位置也并不是很好找。餐厅
面积较小，餐桌之间的间隔也相对较近。潇湘
阁在餐厅门口的位置摆放了一个较长且较高

的餐桌，有点像吧台，可供消费者拼桌使用。
店内的装修很简单，从外面看也并不亮眼。但
餐厅的内部比较亮堂，看起来也很干净。

点评：两家餐厅仅有一街之隔，但是商
圈的风格及餐厅装修风格的差异却十分明
显。相比之下，辣屋整体给人的感觉更加精
致，从餐厅的装修、餐桌以及餐具等方面不
难感受到辣屋在细节方面的认真。而潇湘阁
则是给人一种简单随意的感觉，两家餐厅营
造的用餐气氛也并不相同。

4月13日20:30左右到达辣屋 （三里屯
店），店内的大厅服务员都比较年轻，在服务
的过程中也比较有活力。 消费者落座后，服
务人员会提示扫桌面上的二维码可以成为

辣屋的注册会员，简单填好会员信息后就可
以享受餐厅赠送的果盘一份。果盘的分量比
较小，是单人份的，有助于在座的消费者都
注册成为辣屋的会员。点餐过程中，服务员
会对菜品进行较为详细的介绍，并询问消费
者的忌口情况及菜品的辣度选择，也会告知
部分菜品大致的上菜时间。美中不足的是服
务员在下单的时候漏下了酸辣鸡胗，告知北
京商报记者时，已经用餐完毕。

4月14日18:00左右到达潇湘阁 （三里屯
店），该店的大厅服务员也多为年轻人，服务
态度热情周到， 点餐和餐中服务也都比较及

时。但是随着周末晚间用餐高峰到来，店内的
服务存在滞后的情况。餐厅的上菜速度适中，
上菜间隔较短。但是，该餐厅同样存在漏下单
的情况，同样是酸辣鸡胗这道菜，直到消费者
用餐完毕都没有上桌， 北京商报记者一行人
也没忘记此事， 事后回忆才发现这道菜没有
上桌，核对账单发现该菜品并没有下单，整个
过程中服务员都没有告知消费者具体情况。

点评： 餐饮行业的人力成本不断上涨，
不少餐厅都开始启用岁数较大的员工做服
务员，但是这两家餐厅的服务员整体都比较
年轻，且着装统一，服务态度比较热情，让整
个餐厅都比较有活力。但是漏下单的情况却
同时出现在两家餐厅，潇湘阁更是全程未告
知消费者，这也反映出餐厅对于服务人员的
培训还存在不足。

美食 体验报告
辣屋PK潇湘阁

传统湘菜贴上时尚标签
本期主角：湘菜
■初尝理由：

气温快速回升，京城短暂的春天也接近尾声。对于喜欢吃辣的消
费者而言，能够替代热闹了一冬天的川式火锅的品类，湘菜应该是个
不错的选择。本期，北京商报记者体验了两家位于三里屯附近，在点评
类网站上备受好评的湘菜餐厅———辣屋和潇湘阁，发现这两家餐厅都
对湘菜进行了时尚化的包装，让这一传统菜系吸引了更多的年轻消费
者。但同时，两家餐厅在菜品风格及性价比等方面也存在不小差异。
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顺义区多机构携手
深化“银税互动” 助力守信企业发展

名企动态

多力借广场舞大赛塑健康活力形象

餐厅评级

餐位数

停车位

环境设施

体验指数
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员协助下单
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小炒肉、铁板肉末锅巴豆腐、干锅类 金钱蛋、手撕包菜、剁椒鱼头

小炒肉58元、 铁板肉末锅巴豆腐52
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小炒肉30元、干锅菜花29元、金钱
蛋29元

大众点评团购套餐优惠、加入
会员送果盘 无优惠

辣屋的菜品价格基本都在50元左右，价
格偏高，但是菜品的口味都比较好，品相、装
盘也很精致。 铁板肉末锅巴豆腐这道菜很有
创意，并且受到很多消费者的欢迎。多数菜品
比较偏油，适合搭配汤品。菜品的口味也都比
较重，很下饭。但是辣屋的菜品分量都很少，
如果四个人用餐大概需要点6-7道菜， 客单
价格比较高。

潇湘阁的菜品首先分量很足， 三人用餐
的话，点三菜一汤足矣。潇湘阁菜单上的产品
多为传统湘菜的经典款，创意菜不如辣屋多。
菜品的摆盘和装饰也都比较普通， 但是口味

不错，食材也比较新鲜。值得一提的是该餐厅
的金钱蛋十分受欢迎，点单率非常高，虽然卖
相并不出众，但是口味确实不错。

点评： 两家餐厅在同款菜品的操作上存
在一定的差异，但是口味相似度比较高，辣屋
的创意菜品更多，受欢迎程度也比较高。相比
之下， 潇湘阁的菜品都是比较传统的湘菜产
品， 但是在用餐高峰时段也能吸引来很多附
近的消费者前来用餐。另外，两家餐厅的产品
都偏辣， 但是可以根据消费者的需求调节辣
度，湘菜的辣相比川菜更纯粹，建议消费者量
力而行。 北京商报记者 徐慧 郭诗卉

如今 ，食品安全备受瞩目 ，而健康
的生活方式也越来越成为现代人所追

求的状态 。 多力食用油不仅从源头保
障饮食安全 ， 同时也积极推进广场舞
运动的发展 ， 帮助消费者共同构建和
谐健康的生活。

4月12日，2017“寻找多力广场舞王”
开幕式在京举行。据介绍，本次广场舞大
赛从开幕到9月止，将历时半年，横跨全
国25个省份， 举行500多场广场舞比赛，
共有2500余支广场舞队伍、2.5万余名广
场舞舞者参与活动。

本 届 大 赛 将 每 月 选 出 2名 月 冠
军 ，最终产生10名月冠军参加拟定于
11月 8日在北京举办的 2017年多力广
场舞大赛总决赛 。通过总决赛 ，最终
选出中国最美广场舞王 ，赢取多力女
神杯 。

多力品牌的运营方佳格投资 （中
国 ） 有限公司中国区总经理曹博睿表
示，覆盖25个省份的寻找多力广场舞王
大赛 ，将在全国掀起广场舞热潮 ，并助
推“健康多力·活力中国”的理念。

北京商报记者 徐慧 郭诗卉

近日，顺义区地税局联合区国税局、
人力社保局、国资中心、北京银行五家单
位，共同召开“银税互动”送政策、优惠贷
款促发展系列活动，区内100余家诚信纳
税企业参加。

此次会议旨在进一步深化 “银税互
动”，充分发挥银税信息互通优势，切实
解决企业融资渠道不畅、 信息不对称的
问题， 提高融资可获得性， 降低融资成
本，营造稳增长、调结构、惠民生的良好
金融环境， 实现纳税服务与金融服务的

有效对接。 会上详细介绍了针对区内企
业提供的各类无抵押、无担保、纯信用贷
款，为鼓励创业、促进就业提供的小额担
保贷款和政府贴息政策，以及促进“镇域
经济”、“浅山地区”发展所开设的专项优
惠贷款。 多家企业咨询具体手续和办理
流程， 达成初步合作意向， 并表示此次
“银税互动”为企业带来了实实在在的优
惠，不仅手续简化成本低，融资服务也更
加个性化， 切实帮助企业解决了融资贷
款难的问题，促进了企业的长远发展。


