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长期以来! 标准化一
直是制约中式快餐发展的
主要瓶颈" 对于每天要卖
出几千份宫保鸡丁的和合
谷来说! 如何保证所有的
宫保鸡丁都能质量相同#

味道不变! 和合谷总经理
赵申的答案就是标准化"

赵申表示! 相对于传
统餐饮! 和合谷的定位是
解决老百姓的吃饭问题!

而非个性化享受"为此!他
们将传统的

!"

多种烹饪工
艺!浓缩为$煎#炸#炒#蒸#

煮#烤%

#

种!再将每一种工
艺进行量化 " $我们主张
&满意为标!适可为准'!给
自己定的目标是

$"

分万
岁! 其实难就
难在恒定

$"

分
不走样"%

为了保证
每天卖出的几
千份菜品质量
相同# 味道不
变! 和合谷坚
持原材料的产
地# 质量标准
化! 原材料加
工前处理标准
化! 终端厨房
加工定时 #定
量标准化"
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年! 和合谷
建立了符合低碳低能耗标
准的加工配送中心!实现了
产品的统一标准# 统一加
工#统一配送#统一管理!为
公司快速平稳发展奠定了
坚实的基础"
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作为北京土生土长的
国人快餐! 和合谷将传统
中华美食精华与现代化快
餐元素巧妙糅合! 推出了

自主研发# 具有鲜明民族
特点的麻婆饭#东坡饭#宫
保鸡丁饭等

'"

余种健康营
养的饭品! 其立等可取的
点餐模式也深受广大消费
者喜爱"

不少中式快餐给人的
感觉大而全! 缺少拳头产
品!赵申认为!这是对快餐
行业的误区 "$比如麦当
劳#肯德基!其主推品种一

般都保持在
(

个左右 (传
统餐饮中的
一些北京老
字号 ! 也都
有各自的特
色 招 牌 菜 #

镇 店 之 宝 "

这些都值得
中式快餐企
业学习"%

$我们常
说 &八大金
刚!老九不能

走'%!赵申解释!作为中式
快餐! 产品要相对集中!才
能实现量产并保证食品质
量! 顾客在点餐时才能较
快做出选择! 前台出餐也
能更快捷"如果产品过多!

不仅不能快速出餐! 质量
控制点也必然增多" 而所
谓 $老九% 是指研发的新
品" 和合谷经常推出一些
新品! 但在新品不断轮换
的过程中!始终保持着一定
数量的稳定产品"
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和合谷以成为 $营养
健康的倡导者# 实践者%!

创建 $百姓最喜爱的家庭
餐厅%为使命!致力于研发
健康营养的国人快餐 "

%""&

年! 和合谷成为中国
快餐业首家 $营养示范单
位%!实现了从快餐向营养
餐的嬗变"

赵申表示! 在营养方
面!中式快餐相比洋快餐更
有优势"从原材料上讲!和
合谷涵盖了猪肉#牛肉#鸡
肉#鱼等各种肉类!以及虾#

扇贝等海鲜类! 还有各种
蔬菜(从味型上讲!包括咸
鲜#酸甜#麻辣等多种口味(

从工艺上讲!注重煎#炒!更
健康" 去年

&

月新推出的纯
素饭$罗汉上素%!原材料达
)"

种之多!为消费者健康美
食提供了更多选择"
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随着全社会环保意识
的提升!近年来!和合谷也
采取了一系列环保举措!

自觉开展 $低能耗# 低污
染#低排放%的低碳经营"

在设备#设施方面!和
合谷率先采用

*+,

灯 #太
阳能#电磁灶等!大大节约
了能源的消耗" 和合谷还
率先在快餐行业中使用密
胺筷取代一次性木筷!平
均一年少用一次性筷子近

#-"

万双!相当于少砍伐近
)"""

棵大树"同时!碗#碟#

勺等全部采用了可循环的
瓷质餐具"

在餐厨垃圾处理上 !

和合谷也走在了行业前
列"通过净菜采购!和合谷
把餐厨垃圾留在了原产
地!就地实现肥料化"而实
行分餐制本身也减少了餐
厅餐厨垃圾的产生"此外!

通过委托有资质的第三方
对店铺废油进行回收#集
中处理! 也避免了环境污
染!还变废为宝!达到资源
的再利用"
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年!和合谷首家
餐厅在中友百货开业以来!

目前已有
.(

家连锁餐厅投
入经营"如此佳绩得益于和
合谷$立足长远!积极稳健!

自我滚动!递增发展%的策
略主张"

赵申认为! 一个企业
要做连锁加盟! 将企业做
大! 必须认真思考运营的
各个环节! 考虑企业是否
具备完善的系统! 即产业
链的优化组合"

谈到选址!赵申表示!

和合谷以 $百姓最喜爱的
餐厅%为目标!探索多业态
经营!目前包括商圈店#写
字楼店#交通枢纽店#独立
店#食街店#社区店

#

种业
态模式" 位于著名商业圈
的前门店! 以其受欢迎的
产品和优质的服务成为前
门商业街上惟一的中式快
餐! 该店
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年销售额比
上年度递增了

(./

" 和合
谷德外社区店的面积仅

0"

平方米 !

%")"

年销售额超
过
.("

万元"
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记者从在京拥有众多老字号的华天集团了解到!

春节假期
0

天中!华天集团销售同比增长
%$1&/

"其中!

峨嵋酒家德内店同比增长
'!'/

(庆丰包子连锁店同比
增长

$!2#/

(同和居饭店同比增长
#0/

(华天延吉餐厅
连锁店# 惠丰饺子楼等名店同比增长超过

!-/

! 望德
楼#西来顺#峨嵋酒家地安门店#砂锅居双榆树店等老
字号同比增长超过两成"

据不完全统计! 今年到华天集团旗下老字号就餐
的人次达到

!!2$

万"更火爆的是!由于年夜饭的包间出
现供不应求!因此!很多不少就餐顾客提前预订了明年
的$龙年%年夜饭"据悉!曲园酒楼#烤肉宛#鸿宾楼#峨
嵋酒家#烤肉季等老字号名店的三成雅间$龙年%年夜
饭已经被预订"
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来自翔达公司的消息!春节期间!该公司所属老字
号饭庄接待的家宴数量高于去年同期!日均接待顾客

%

万多人次!日销售额最高达
'!-

多万元"

位于大观园西门外的清真老字号南来顺饭庄受益
于庙会"杂碎汤#驴打滚#爱窝窝#糖耳朵#豌豆黄等传
统小吃成了人们的最爱" 厨师从早上

#

点就开始上班!

$十八珍%小吃礼盒每天能卖出
'---

多盒"

在吐鲁番餐厅!顾客也排起了队等着叫号"餐厅陈
经理笑着说!过节生意特好!虽然人均消费只有四五十
元!但是人气旺#翻堂快!每天收入都在十二三万元"

香酥鸭是晋阳饭庄的招牌菜"春节期间!晋阳饭庄
的香酥鸭一天能卖

%--

多只"到晋阳饭庄就餐的顾客几
乎桌桌都要点香酥鸭! 吃完了还捎带买只带走的也不
少"晋阳饭庄银谷店经理王继铭说!该店的香酥鸭专用
打包盒都用光了"
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春节前夕! 俏江南在北京腾达大厦开出了新年首
家餐厅"新餐厅延续了俏江南一贯的设计风格!雍容华
贵#奢华张扬"

此次开业的新店坐落于白石桥地区! 目的是辐射
中关村#金融街!连接西北部地区"新店的营业面积近
%'--

平方米!设有散座区#卡座区和
'$

间
345

包房!可同
时容纳

!(-

人用餐"

据介绍!自
%---

年
.

月第一家俏江南餐厅落户北京
国贸中心后!

'-

年来! 俏江南品牌已接连入驻北京#上
海#深圳#天津#成都#南京等城市的黄金地段商业区的
高档商场#写字楼!店面数量已累计达

(-

家"这样的开
店业绩! 不但为俏江南奠定了其在高端商务餐市场的
稳固基础!也为其谋划品牌上市积攒下筹码"
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