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在如今的四川饭店 !

一盘椒麻鸡!不仅鸡块的
分量是固定的!就连辣椒"

花椒等辅料的用量也都有
严格的投料标准#而鱼香
汁"宫保汁"水煮原汁等由
大厨统配的调味汁!更保
证了每一道菜品口味的完
全一致$

%我们的回头客太多
了!如果一道菜今天吃和上
次吃味道不一样怎么成&'

郭顺利告诉记者!四川饭店
重张开业以来!绝大部分客
人都成了回头客$有对头发
花白的老夫妇!甚至把这里
当成了%食堂'!
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元的就
餐卡花完了!接着又办了张
#

万元的卡! 每天铁定要来
吃上一顿$面对这样的忠实
%粉丝'! 郭顺利在高兴之
余!也深切感受到保证出品
质量的重要性$

四川饭店创立之初 !

调集了四川省内最顶尖的
厨师组成厨师班底$因此!

这里的菜品荟萃了成都"

重庆"宜宾"泸州等地川菜
之所长!并经过权威烹饪
大师集体研究后!形成了
四川饭店自己的正宗精品
川菜体系$

为了守住正宗经典川
味儿! 郭顺利上任以来!对
每一道经典川菜的主"辅料
都制定了严格的投料标准!

同时采取由大厨统一调配
料汁的做法!既保证了每道
菜品质量的一致性!也确保
了一些经典配方不外传!同
时!还为下一步发展连锁经
营打下基础$

./012+34

在很多人的印象中 !

川菜就是 %麻辣' 的代名
词$郭顺利认为!这在一定
程度上对川菜是一种误
解$%真正的川菜有近一半
都是不麻"不辣的$'四川
饭店制作的川菜! 荟萃了
巴蜀各地不同流派川菜当
中的精华!像开水白菜"鱼
香明虾球" 绍子海参等经
典川菜! 只有在四川饭店
才能品尝到$

据郭顺利介绍!%一菜
一格"百菜百味'是四川饭
店几代人总结出的川菜精
髓$川菜具有味多"味广"味
厚"细腻多变的特长!川菜
的用料最复杂! 口味也不
是简单的%麻辣'二字就能
一概而论的$比如%开水白
菜'这道经典川菜!看起来
汤汁清澈见底"仿若开水!

口味却异常鲜美浓郁!其
关键就在于吊汤时用了大
量珍贵原料(老鸡"老鸭"鲍
鱼" 棒骨等经过长时间熬
制! 再用鸡胸肉打成鸡腻
子清三遍汤$ 这样做出的
高汤烹制菜肴! 自然回味
无穷$

据了解!为满足客人需
求的多样性!四川饭店专门
设了两本菜谱(大众化菜谱
主要提供经济实惠的各款
经典川菜)如果客人有更高
需求!店家也有以燕翅鲍等
高档食材为主的宴会菜谱
可供选择!真正做到了丰俭
由人$ 比如同样是 %毛血
旺'!宴会菜谱里的%精品毛
血旺'! 虽然也是采用传统
毛血旺的烹饪手法!但食材
却换成了鲍鱼"海参"裙边"

鱼肚"白灵菇等高档原料$
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郭顺利还改革激励机
制! 将员工的业绩与个人
收入直接挂钩! 大大调动
了员工的积极性$ 不少新
员工从过去的%要我学'变
成了%我要学'!业务素质
大幅提高$

郭顺利坦言! 迁址初
期!四川饭店也曾遭遇%身
在闹市少人知'的尴尬$顾

客少! 服务团队就得不到
有效锻炼$怎么办&郭顺利
想到了时下年轻人中颇为
流行的%团购'$依托互联
网的现代营销手段! 四川
饭店的
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份团购套餐 !

不到
#

天就销售一空$按照
每份套餐

'

人标准计算!随
后的

(

个月!仅团购带来的
顾客数就达上万人! 整个
团队也在门店的高速运转
中得到迅速成长$

开业之初偶然接待的
一场婚宴! 引发了郭顺利
对婚宴的高度关注$ 谁也
没有想到! 就是这一场婚
宴!竟然为四川饭店陆续
带来了另外

)

场婚宴$有两
对新人还是在参加别人婚
宴的当天! 就现场预订了
自己的婚宴$

对新人们来说!四川饭
店与生俱来的历史积淀"巴
蜀风情的素雅风格"%京城
川菜第一家'的美誉"融合
现代时尚元素的多功能
厅! 加上门前大规模的停
车场以及紧临地铁积水潭
站的交通优势! 令其成为
举办婚宴的理想场所$不
过!郭顺利看中的则是婚宴
所带来的口碑效应$
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%

月
#'

日%头伏'开始!华天集团也借%天机'推出了
今年的消夏菜品$虽然按照%头伏饺子'的习俗!华天旗
下各店都是以%饺子'鸣锣开道!叫响今年伏天消夏菜
的开场!但是记者了解到!今年的消夏菜并不停留在
%头伏饺子'的创新馅料上!各店的风味特色菜也是应
运而生$

曲园酒楼新推出了用经典历史名菜%东安鸡'做馅
的水饺以及鸡蛋苋菜"韭菜鸡蛋等口味的水饺$除了痛
痛快快吃顿饺子! 京城众多老字号为今年长达

'&

天的
伏天推出了新口味$老字号名店%又一顺'主打传统的
鸡丝拉皮!还添上了酸奶酪)以茶油剁椒鱼头闻名京城
的湘菜名店曲园酒楼!推出了仔南瓜"橄榄龙豆"银杏
百合炒虾球等口味菜肴)砂锅居推出了适合补充体力
消耗的脱骨酥肘)峨嵋酒家主打冰浸双蔬)马凯餐厅长
椿街店推出了雪菜鲜笋)三里河同和居特别推出了%冰
镇版'的银耳莲子羹$
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月
*

日
+$*

日!肯德基联合土豆网共同出品的%肯
德基对话

*&

后之*青春万万岁+' 原创电影视频征集活
动启动$电影由一帮%

*&

后'自编,自演!讲述了一个关
于%

*&

后'青春"梦想和成长的故事$

此次肯德基联合土豆网共同出品这部%

*&

后'励志影
片*青春万万岁+!是运作了

!

年的%肯德基对话
*&

后'项目
的活动之一$ 肯德基品牌总经理韩骥麟表示(%-

*&

后.的
孩子对肯德基品牌有着不一样的情感! 肯德基有义务和
责任为他们做些事情$电影是-

*&

后.的一种表达方式!肯
德基希望借此次活动可以真诚地帮助他们实现梦想!透
过-对话.这个沟通的平台与-

*&

后.互动!让更多的人理
解-

*&

后.$'影片将于
,

月
)

日在网络首映$此外!首映专区
除了首期话题%你说我说

*&

后'外!还将陆续推出%

*&

后看
自己',%电影大预测'等相应的宣传片$
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作为云南云腿月饼领导品牌的%鹤香楼'月饼生产
厂家 %昆明高上高食品有限公司'!

%

月
,

日在北京宣布
成立%昆明高上高食品有限公司北京分公司'$

记者注意到! 在此次成立北京分公司的发布会上!

%高上高' 专门邀请了北京的知名零售商一同分享 %快
乐'!并特地向家乐福,沃尔玛等连锁%大鳄'们介绍了自
制的

#)

款%鹤香楼'云腿月饼$据悉!此次首批进京的%鹤
香楼'云腿月饼以传统的%硬壳'和%白饼'为主$这些云腿
月饼都是采用传统经典的手工制饼技术生产!早在

$&&!

年就通过了
-.//0

认证!是国内首家通过
-.//0

认证
的云腿月饼品牌$
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