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在上两期中! 我曾与
爱好葡萄酒的朋友们聊了
一下法国波尔多地区左岸
与右岸的葡萄酒列级"左
右岸优质产区的小产量品
牌酒以及优质产区明星品
牌# 这些仅在于同爱好葡
萄酒的朋友们共享体会!

因此选择什么品牌的葡萄
酒无需执着! 朋友圈子的
相聚本身就是一件快乐开
心的事情$ 我和朋友们聚
会时! 朋友们愿意让我选
择推荐葡萄酒! 无论场面

多大%需求有多奢华!我仍
坚持用我对葡萄酒的认
识!摘选几个品牌$当得到
朋友的认可"满意!犹如我
的身心得到了满足! 在当
今世界! 人们十分注重饮
食健康! 但必不可少的还
是心灵上的健康$

在选择葡萄酒品牌
时! 我首先会选择一些传
统世界酿造方式的品牌!

不同的品牌取决于阳光"

雨露" 土壤孕育出不同的
个性与口感$ 波尔多地区
左岸与右岸的葡萄酒都有
着悠久的传统酿造历史!

年复一年奠定了不同酒庄
的品质! 好的葡萄酒更需
要复杂的过程来体现酒庄
的不同酿造方式! 从而这
些品牌才会经得起历史的
考验! 从而确立自己的地
位$ 我不反对追求
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年
波尔多左岸列级的顶级品
牌以及右岸列级的顶级品
牌$ 但是葡萄酒的酿造工
艺也是与时俱进$ 比如右
岸的圣提米隆顶级的品牌
酒&奥松%白马以及帕莫乐
特优区出品的帕图斯%里
鹏! 除这些品牌之外不等
于就没有高品质的酒了!

葡萄酒是原生态的! 每个

地区的阳光%雨露%土壤各
有不同! 各区域各有特色
的葡萄品种%酿造工艺!酒
才具有了地区个性! 及独
特的风格与口感$

在今天这期! 我想再
介绍几款葡萄酒同朋友们
分享!尽管它们在
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年列
级榜上没名!但是产品出自
历史悠久的优质产区内$

第一 ! 美讯'奥比昂
(传教士奥比昂)# 此酒庄
现由琼蒂龙公爵夫人及卢
森堡罗伯特王子拥有#他
们主要出产四个品牌!美
讯'奥比昂干白以及克兰
特'奥比昂干白#干红葡萄
酒种植面积

&'

公顷! 葡萄
品种
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品丽珠 ! 手工摘
采! 采用
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以上新橡木
桶酿造
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个月! 葡萄
树龄平均
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年#
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世纪末!

古堡奥比昂才与美讯庄园
成为一家! 几百年来 !在
法国人的眼里一直被视
为顶级酒窖之行列!如果
讲古堡奥比昂代表女人
的优雅与精致!那么美讯
堡更具有男人的阳刚及
澎湃 #

$

年前用买奥比昂
的一半价格就可以买到
像样好年份的酒! 但近年

来已经接近古堡奥比昂的
价格了# 庆幸前几年我收
获了几箱!感谢上帝*

第二!丝米斯'昂拉菲
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)$ 红葡
萄酒的种植面积
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公顷 !

白葡萄酒
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公顷$ 红葡萄
酒采用葡萄
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味而多+ 白葡萄酒采
用葡萄品种
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灰苏威隆 "
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赛美容 $

平均树龄
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年 ! 手工采
摘 !平均
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新橡木桶培
育
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个月 $在这里 !我特
别推出一款该酒庄的姊
妹庄古堡康得利 $ 这款
酒我

$

年前才得以品尝 !

并签订了中国区域的总
经销!该款酒采用同丝米
斯'昂拉菲同样的酿造方
式 ! 由同样的调酒师制
作 !性价比特强 !与丝米
斯'昂拉菲的风格有异曲
同工之妙!但价格仅是丝
米斯'昂拉菲价格的一半$

丝米斯'昂拉菲及康得利
都出产品质高超的干白
葡萄酒!因为它们地处在
整个波尔多地区最好的
干白葡萄酒产区格拉芙
产区$
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掌握一些食物"酒类的巧妙用途!不仅可以随时运
用到生活中!而且增长见识"其乐无穷$

!

葡萄酒是酒类之中惟一含有碱性物质的酒!并
且还含有各种有机酸

;

能增强人体内的新陈代谢$在烹
调菜肴时

;

加一点葡萄酒可以除去鱼"肉类的腥膻味$

!

感冒时
;

可以将一小杯红葡萄酒在火上加热
;

打
一个鸡蛋倒在酒里! 然后用筷子或调羹搅拌一下即停
止加热"待晾温后便可饮用$这就是德国人医治感冒的
所谓鸡蛋酒$

!

当外出旅游时
;

行军壶中的特殊水臭味使人讨
厌!但只要预先在水壶中加一小匙红葡萄酒!就能避免
水变味$

!

做煎鱼时
;

在锅里洒上小半杯红葡萄酒
;

可以防
止鱼皮粘锅$

!

当从整只火腿上切下一块准备食用时!可以在
暂时不用的那块火腿的切口处涂上一些葡萄酒! 这样
可以保持火腿新鲜不变质$

!

如果在炒洋葱时加上一点白葡萄酒!就不会有
炒焦的现象发生了$
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上期讲到未来应该被
关注的葡萄酒主题主要有
五个! 下面我们具体来看
如何利用这些不同的主题
进行投资选酒&
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好酒终归有限!中国酒
客群体需求日益无法满足$

所以!稍低一个档次的更多
的好酒将陆续出现在国人
的视野$这些会随着水涨船
高而迎来一个巨大的升值
空间!比如我们提到的
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家
列 级 酒 庄 中 ! 梅 多 克
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家二级至五
级的名庄酒!这些酒由于酒
品知名度不高!售价在未来
有极大的补涨空间!当下不
失为一个很好的买入时机$
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中国人一向有讨 ,口

彩-的文化传统!一瓶有着
好,名字-的法国葡萄酒一
定会在国内获得更多的拥
趸!有着好听"好记或者好
内涵的中文名字的洋酒!

会更有效地抓住投资者的
心理$比如,八大酒庄-中
的波尔多右岸之王 ,白
马-!契合中华民族的,龙
马精神-!为中国文化所崇
尚!还有麒麟"大宝"龙船
这些酒品同样也会因为一
个好听好记的名字而受到
市场更多的关注$

BCDE<=

葡萄酒爱好者中不乏
喜好收藏的人士!除了饮用
偏好!酒品的收藏意义也往
往被他们所关注$对于他们
来说!拥有一瓶酒的乐趣不
仅在于饮用!也因为某些特
别的因素而值得永远珍藏

下去!同样源自于消费升级
的影响!艺术与收藏正在成
为中国富裕人士的关注焦
点!收藏需求的持续释放将
使具有收藏价值的酒品变
得更为珍贵$目前一套
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年的全套年份木
桐酒的国内拍卖价格约
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万元人民币!但随着市场存
量的减少!升值潜力会无比
巨大$
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优质年份酒的贮藏
期长 "口感佳 !升值潜力
远远高于普通年份的酒
品!因此在选择酒品的时
候应主要选择优质年份
的酒品$葡萄酒专家普遍
认为!波尔多地区从
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世
纪末到现在最好的葡萄
酒 年 份 当 属
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年了$
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同年份一样! 受到酒
评家认可的酒也会身价倍
增$ 世界上最知名的酒评
家有美国的罗伯特'帕克"

英国的詹西斯'鲁滨逊"意
大利.葡萄酒观察家/高级
编辑詹姆斯'萨克林等$其
中 ! 帕克的酒评最受重
视!一瓶酒如果能得到帕
克的满分!该酒将毫无疑
问地成为明星$分数的高
低往往会影响到酒的当
期价值与日后升值幅度!

所以在投资时! 就要留意
分数的升跌及相关试酒的
评语! 帕克评分

:$

分以上
的佳酿绝对是值得长期投
资的对象$
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甲问&,葡萄酒和女人!让您选择放弃的话!您会选
择什么呢0-

乙答道&,这完全取决于各自的年份$-
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啤酒说&喝我的人一般都浪漫*白酒说&喝我的人一
般都豪爽*红酒说&喝我的人一般都有钱*酒精说&哼*没
有我!你们都是水货*
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对于行家和男性而言! 用大拇指和食指捏住杯座$

一般不要拿杯身!因为拿杯身时!由于手掌的温度一定会
影响到红酒的适温!所以会因此改变红酒的最佳状态$

对于女性来说 !用拇指 %食指和中指轻轻捏住
接近杯座位置的杯脚是很有女人味的手势 $若不习
惯 !在杯脚找到舒适的姿势便可 $切忌用手抓住杯
肚 !因为掌温会令酒升温 !影响口感 !也令你无法优
雅地与别人碰杯$


